AQ EXPEDIENTE DO DIA

=

Q dn O@"‘dp&—z : :}

\ ESTADO DA PARAIBA
; ASSEMBLEIA LEGISLATIVA
o/ Gabinete do Deputado Guilherme Almeida

PROJETO DE LEI N° Z/Z (5/—] 12017.
{Do Dep. Guilherme Almeida)

Dispde sobre a producdo e a
comercializagdo do queijo artesanal no
Estado da Paraiba e adota medidas
correlatas.

A ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DECRETA:

Art. 1° Esta lei regulamenta a produgéo e a comercializagédo do gueijo
artesanal, no territorio do Estado da Paraiba.

§ 1° Para os efeitos de cumprimento desta lei, considera-se.

| - queijo artesanal, o produto elaborado com leite cru, por metodos
tradicionais, com vinculagao e valorizagao territorial, conforme protccolo especifica
para cada variedade, empregando-se boas praticas agropecuarias de fabricacac e
comercializacao;

Il — queijaria ou micro queijaria, o estabelecimento localizado em
propriedade rural ou urbana, destinado a produgdo de queijo artesanal, com &
infraestrutura e equipamentos necessarios para a produgdo n&o industrial,
estabelecido em regulamento préprio e fiscalizado pelos 6rgéos de controle de
defesa sanitaria do Estado; e

Il — produtor de leite, de gueijos artesanais ou queijeiro artesanal &
aquele que preserva o procedimento das boas praticas agropecuarias no manuseio
leiteiro, da cultura regional na elaboragdo de queijos, empregando técnicas
tradicionais e observando protocolo da elaboracédo especifica para cada variedade
de produto fabricado.
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§ 2° Nao se consideram queijos artesanais, os de fabricagdo em linha
industrial, com produgéo superior a 50 quilos/dia, sendo proibida para todos os
efeitos a utilizagdo na rotulagem os termos “artesanal” ou “tradicional”, exceto no
sistema de cooperativa.

Art. 2° Sado requisitos para o reconhecimento do produtor e/ou
fornecedor de leite cru para a elaboragao de queijo artesanal:

| — implantar o Programa de Boas Praticas Agropecuarias na produgio
leiteira, conforme diretrizes do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(MAPA) e da Secretaria Estadual de Desenvolvimento da Agropecuaria e da Pesca;

Il - participar de Programa de Controle de Mastite com a realizagao de
exames para deteccéo de mastite clinica e subclinica, incluindo analise periédica
do leite da propriedade em laboratério, conforme estabelecido em regulamento;

Il - controlar e monitorar a potabilidade da agua utilizada nas
atividades relacionadas; e

IV - programar o controle e a identificagdo dos lotes de fabricagédo dos
produtos.

Art. 3° Sao requisitos para o reconhecimento de queijaria ou micro
queijaria produtora de queijo artesanal:

| — implantar Programa de Boas Praticas de Fabricagéo e Produgao, a
fim de garantir a qualidade sanitaria e a conformidade dos produtos alimenticios
com os regulamentos técnicos,

I — controlar e monitorar a potabilidade da agua utlizada nos
processos de elaboragao do queijo artesanal,

Il — possuir estrutura fisica para todas as etapas de produgdo e
realizem os mesmos controles sanitarios de um entreposto para se assegurar a
qualidade e a inocuidade dos produtos; e

IV — programar a rastreabilidade de processos e produtos.

Art. 4° E considerado responsavel pela producio, identidade,
qualidade e segurancga sanitaria do queijo artesanal:

| — o produtor rural de leite cru e/ou queijeiro devidamente registrado;
Il - o profissional indicado por associagao ou cooperativa;

Il - o profissional reconhecido pelo conselho de classe.
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Art. 5° A queijaria ou micro aueijaria fara uso do leite cru, proveniente
de propriedade ou posse rural, permitida funcionar na prépria propriedade do
produtor ou noutra localidade, observado as seguintes diretrizes quanto a
fabricacdo do queijo artesanal maturado:

§ 1° O produtor rural devera apresentar a Secretaria de
Desenvolvimento da Agropecuaria e da Pesca, pesquisas técnicas-cientificas que
atestem eficacia da maturagdo por um periodo inferior a 60 (sessenta) dias, sem
prejuizo da qualidade e inocuidade dos produtos.

| - permitida a fabricagdo do queijo artesanal maturado, pelo tempo
necessario indicado pela pesquisa cientifica para o alcance dessa condicéo visando
a garantia da qualidade e inocuidade dos produtos.

Il — a maturagéo deve ser realizada a temperatura e a umidade relativa
do ambiente.

Art. 6° O leite cru e o queijo artesanal serao autorizados a producéo,
fabricagdo e comercializagdo, por meio de Certificagcdo de Registro ou Titulo de
Relacionamento, emitido pelos 6rgaos de inspecao estadual ou municipal local,
observado o disposto nesta lei.

Paragrafo nico. A obtencao da Certificacdo de Registro ou Titulo de
Relacionamento no Sistema de Inspecao Federal (SIF) supre a necessidade de
obtencao dos atos autorizativos a que se refere o caput deste artigo.

Art. 7° A obtencdo da Certificacdo de Registro ou Titulo de
Relacionamento estd condicionada a homologagao do cadastro no o6rgéo
responsavel, condicionada a sua supervisdo regular pelo 6rgdo de controle
sanitario do Estado.

§ 1° O cadastro, devera ser requerido pelo produtor responsavel,
mediante preenchimento de formulario especifico, dirigido a Secretaria Estadual de
Desenvolvimento da Agropecuaria e da Pesca, individualmente, por meio de
associacdo ou cooperativa, em que se comprometera de manter a qualidade e o
controle sanitario do ambiente de producao do queijo artesanal.

§ 2° Para fins do processo de obtengédo da Certificacéo de Registro ou
Titulo de Relacionamento nos 6rgaos de controle de defesa sanitaria, admite-se a
apresentacao do produtor de lei cru, de laudo técnico de érgéao publico ou da planta
baixa das instalagdes fisicas do estabelecimento onde é produzido o queijo
artesanal.
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Art. 8° A Secretaria de Desenvolvimento da Agropecuéria e da Pesca,
podera firmar Termo de Compromisso Provisério, a ser celebrado com o produtor
rural ou responsavel pela queijaria, com prazo de validade inferior a 01 (um) ano,
podendo, a qualquer tempo, ser suspensa ou cassada a habilitagdo proviséria por
decisdo fundamentada do 6érgdo de controle ou de defesa sanitaria competente,
nos termos da legislacao vigente.

Paragrafo unico. A habilitacdo de que trata o caput deste artigo, sera
rotulada com o selo de Servico de Inspecao de Gestao Artesanal, denominado pela
sigla (SIGA), em casos especificos, poderd ser acompanhada da reconhecida
caracterizagao da regiao produtiva, obedecido os termos do § 2° do art. 9°.

Art. 9° A rotulagem do queijo artesanal devera atender a legislagédo
pertinente, especialmente, o Cédigo de Defesa do Consumidor e os regulamentos
dos 6rgaos de inspecdo sanitaria, devendo ser obrigatoriamente, utilizadas na sua
autenticacdo o selo de inspecao do 6rgao publico e as designagdes: “Queijo
artesanal ou tradicional”; trazer a informacao nutricional; o nimero de inscricdo no
cadastro nacional de pessoa juridica (CNPJ), o numero de identificagao de registro
empresarial (NIRE), data de fabricagao, prazo de validade, o endereco e o nome do
Municipio ou da microrregiao de origem.

§ 1° O queijo artesanal maturado, podera ser comercializado sem
embalagem, desde que esteja estampado na pega, o selo de inspecao e um dos
dados de autenticagcdo mencionados no caput deste artigo, por um dos seguintes
meios:

| — impressao em baixo relevo;

Il = carimbo com tinta in6cua a saude;

I1l — outro meio de identificacao estabelecido em regulamento.

§ 2° Apenas queijaria ou micro queijaria com certificagado de producéo
local em area demarcada esta autorizado a estampar o nome da respectiva area ou
regido na peca ou na embalagem, homologada por meio de portaria expedida pela
Secretaria de Desenvolvimento da Agropecuaria e da Pesca.

Art. 10. A inspecao e a fiscalizagdo da producédo do queijo artesanal
serdo realizadas, periodicamente, pelos érgdos publicos de controle de defesa
sanitaria, constatada a inexisténcia de informagdes na embalagem do produto, na
forma de que trata o artigo anterior, bern como o disposto no § 2° do art. 1°, a
mercadoria sera apreendida e lavrada o auto de infragdo, ficando sujeitos seus
infratores, as penalidades conforme disposto nesta lei e na legislagao vigente.
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Paragrafo unico. A autoridade fiscalizadora podera aplicar a medida
suspensiva da comercializacdo e produgéo do queijo artesanal, ou fechamento do
estabelecimento, desde que constatado o descumprimento do protocolo da
legislagéo pertinente, cabendo da decisao, recurso no prazo de 15 dias a contar da
data da lavratura do auto de infragdo, devendo ser dirigido a autoridade
competente.

Art. 11. A infragdo as normas estabelecidas nesta lei acarretarao,
isolada ou cumulativamente, multas e sang¢des administrativas previstas na
legislacdo aplicavel a espécie, sem prejuizo das responsabilidades civil e penal
cabiveis, da seguinte forma:

I — adverténcia por escrito, na primeira atuacdo, pela autoridade
competente;

Il - multa de R$ 312,33 (trezentos e doze reais, trinta e trés centavos),
por infragdo, sendo em dobro no caso de reincidéncia, reajustada, anualmente,
com base na variagao do indice Geral de Preco do Mercado (IGP-M/FGV) ou por
indice que vier a substitui-lo.

[l — apreenséo e destruicao dos produtos inadequados;

IV — cancelamento do cadastro do produtor quando o dano for
considerado irreparavel;

Paragrafo unico. Os recursos oriundos da arrecadagcao das multas
serao recolhidos ao tesouro do Estado, constituindo-se em receita orgcamentaria da
Secretaria de Estado do Desenvolvimento da Agropecuaria e da Pesca, que sera
aplicada em proveito das agdes e aparelhamento do Servigo de Inspecgéo Estadual.

Art. 12. Os 6rgaos de Assisténcia Técnica Rural do Estado poderéao,
conjuntamente com os Poderes Executivo Federal, Estadual € Municipal, sociedade
civil (Cooperativas, Sindicatos Rurais, entre outros) e 6rgdos de controle sanitario,
estabelecer cursos, palestras, eventos regionais, rotinas, adequagdes, qualificagao,
politicas de apoio financeiro e/ou estrutural, organizacdo de rede de distribuigéo e
comercializagdo e campanhas de promog¢ao do queijo artesanal.
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Art. 13. O Poder Executivo estabelecerad regra de transicdo para
adequacéao dos pedidos de habilitacdo dos estabelecimentos as regras de que trata

este lei, podendo ser regulamentada por meio de portaria ou decreto
governamental.

Art. 14. Esta lei entra em vigor na data de sua publicacgao.

Sala das Sessdes, em 08 de junho de 2017.

1

A\
ME\ALMEIDA

JUSTIFICATIVA

A presente iniciativa tem o propésito de fomentar a producéo
agropecuaria, compatibilizando na forma da lei, tendo como base legal o estimulo a
producao artesanal tipica de cada regido do Estado, como forma de promocéo e de
desenvolvimento econdmico, social e cultural.

'A Paraiba tem hoje, nas regides de Sertdo Paraibano (microrregides
de Catolé do Rocha, Cajazeiras, Sousa, ltaporanga, Patos, Pianco, Serra do
Teixeira) Seridé Ocidental e Cariri, 77 municipios produtores de Queijo de
Manteiga, Queijo de Coalho e manteiga da terra embalada em garrafas. A grande
maioria das queijeiras é artesanal. Além da importancia econbmica, a produgao
do queijo artesanal tem uma forte liga¢ao histérica e cultural de cada localidade que
vem desde 0s tempos remotos.

Em 2005, o Governo do Estado criou a Portaria n® 17, com o objetivo

de desenvolver a producéo artesanal de queijo. De acordo com essa norma, a
producdo maxima € de 50 quilos de queijo por dia, podendo ser aumentada caso o
sistema seja de cooperativa.

! (Fonte: Queijos do Brasil e do Mundo: Por José Osvaldo Albano do Amarante)
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A nova lei, comtempla toda cadeia produtiva do Estado e busca criar
condigbes favoraveis para regularizagdo sanitaria e fiscal do produtor de leite,
ordenhado de varias ragas de animais leiteiros (vaca, cabra, ovelha e bufala)
matéria prima para fabricagdo dos queijos artesanais, além de facilitar seu acesso
as politicas publicas voltadas ao produtor rural.

O projeto traz incorporado ao texto & proposta de Termo de
Compromisso para adequagao sanitaria do produtor, com o objetivo de induzir a
formalizagdo do mercado de modo gradual e economicamente viavel.

Assim, considerando as razdes aqui demonstradas, solicito dos ilustres
pares, se posicionarem pela aprovagdo desta importante acéo via projeto de lei
para as nossas regides, bem como para o setor do agronegécio do nosso Estado.

Sala das Se sE\>es, em 08 de junho de 2017.

1,
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CERTIDAO DE DISTRIBUICAQ

Propositura: Projeto de Lei N2 1.464/2017

Autoria: Dep. Guilherme Almeida

Ementa: Dispde sobre a producio e a comercializacdo do queijo
artesanal no Estado da Paraiba e adota medidas correlatas,

Examinando o acervo das leis estaduais, nio foi identificada norma
vigente com matéria idéntica ao da propositura em epigrafe, bem
como, ndo foi localizado nenhuma propositura analoga ou conexa
(seja em tramitagdo ordinaria ou recursal, seja em tramitacdo de
autografo/veto), nos termos do art. 141, inc. I, c/c art. 144 do
Regimento Interno da Assembleia Legislativa do Estado da Paraiba.

Sala do DACPL em 14 de junho de 2017.

%M%aﬁig‘u&&ae Melo

Assistente Legislativo
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ASSEMBLEIA
LEGISLATIVA
DA PARAIBA

SECRETARIA LEGISLATIVA
DACPL - Departamento de Acompanhamento e C
do Processo Legislativo

Divisdo de Assessoria ao Plendrio

Divisdo de Pesquisa e Estudos Legislativos

CERTIDAO DE PUBLICACAO

Propositura: Projeto de Lei n® 1.464/2017.

Autoria: Dep. Guilherme Almeida.

Ementa: Dispde sobre a produgio e a comercializagdo do queijo
artesanal no Estado da Paraiba e adota medidas correlatas.

Constata-se para os devidos fins, em atengdo ao que dispde o art. 139, § 19, do

Regimento Interno, que a presente proposicio foi publicada no Diério do Poder Legislativo

n?7.393, pagina 11, na data de 02 de agosto de 2017.

Jodo Pessoa, 02 de agosto de 2017.

Terezimo da Costa

Assistente Legislativo

De acordo,

A

Ngelson Rocha de Araljo
Diretor da Divis3o de Pesquisa e Estudos Leglslativos
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Secretaria Legislativa

Gabinete do Secretério

DESPACHO

(Projeto de Lei n° 1.464/2017)

Nos termos do art. 141, do Regimento Interno
desta Casa Legislativa, de ordem do Presidente da
Assembleia Legislativa, determina-se a distribui¢io
da presente propositura inicialmente a Comissio de
Constituicdo, Justica e Redacdo - CCJR.

Admitida a matéria pela CCJR, distribua-a para
andlise da comissdo de mérito competente, com
posterior remessa dos autos (apds andlise da
comissdo de mérito) a Secretaria Legislativa.

Ndo sendo o caso de admissdo da matéria pela
CCJR, retornem-se os autos a Secretaria Legislativa.

Jodo Pessoa, 15 de agosto de 2017.

Assembleia Legislativa da Paraiba | Praca Jodo Pessoa s/n - Centro - Jodo Pessoa PB
CEP 58013-900 | Telefone: (83) 3214-4586



ESTADO DA PARAIBA o,

. ; Q
ASSEMBLEIA LEGISLATIVA \:\«;‘k
. e

PARECER AOS PROJETOS DE LEI N°s 1.464 e 1.542/2017.

(Tramitagdo conjunta)

Parecer n°J 51 0/201 7.

IPL 1.464/17 (Principal)

AUTORIA: Deputado GUILHERME ALMEIDA
Constou no expediente: 20/06/17

IPL 1.542/17 (Apenso)|

AUTORIA: Deputado RICARDO BARBOSA
Constou no expediente: 23/08/17

" o RELATOR: Deputado HERVAZIO BEZERRA

Dispée sobre a produgdo e a
comercializagdo do queijo artesanal no Estado
da Paraiba e adota medidas correlatas. Exara-
se o parecer pela CONSTITUCIONALIDADE .

RELATORIO

A Comissédo de Constituicdo, Justica e Redacao recebe para analise e parecer
de forma conjunta os Projetos de Lei n°s 1.464 e 1.542/2017, de iniciativa dos Deputados
Guilherme Almeida e Ricardo Barbosa, respectivamente, que tratam de disciplinar a produgéo
e a comercializagao do queijo artesanal no Estado da Paraiba.

Justificando a iniciativa, ambos os autores ressaltam a importancia do alcance
de mercado que o projeto aborda, bem como, a finalidade de fomentar a produgéo
agropecuaria, compatibilizando na forma da lei, tendo como base legal o estimulo a producéo
artesanal tipica de cada regido do Estado, como forma de promogéo e de desenvolvimento
econdmico, social e cultural

A propositura constou no Expediente nesta Casa Legislativa, vindo a esta

Comisséao para exame e parecer.

E relatorio. L\/
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Comissao de Constituicdo, Justica e Redagéao

VOTO DO RELATOR {i(,\im Ae«“

Recebe esta relatoria para analise as proposituras de autoria dos Deputados
Guilherme Almeida e Ricardo Barbosa, respectivamente, que pretendem dispor sobre a

producéo e a comercializagdo do queijo artesanal no Estado da Paraiba.

Porém, em preliminar analise, apesar de ambas as matérias convergirem para
disciplinar assunto idéntico, destaco no primeiro plano, o Projeto de Lei n°® 1.464, de iniciativa
do Deputado Guilherme Almeida, em razdo da abrangéncia sobre o tema, como também, teve
seu registro protocolado na Divisdo de Assessoria do Plenario primeiro, constando no
expediente no dia 20 de junho do corrente ano. No segundo plano, o Projeto de Lei n° 1.542,
de autoria do Deputado Ricardo Barbosa, apensada posteriormente, ao trilhar os mesmos
caminhos da anterior, se apresenta prejudicada a sua tramitagdo, nos termos do art. 163 e

incisos, perece frente as alegagdes acima apresentadas.

Assim, avaliando os autos processuais, se vislumbra que ambas as matérias nao
ferem os dispositivos das Constituigdes: Federal e Estadual, cujo exame recai nesta

Comisséo de Constituicao, Justica e Redagao, senio, vejamos:

CONSTITUICAO FEDERAL

- Legitimidade de iniciativa concorrente

“Art. 24. Compete a Unido, aos Estados e ao Distrito Federal legislar
concorrentemente sobre:

§ 3° Inexistindo lei federal sobre normas gerais, os Estados exercerdo a
competéncia legislativa plena, para atender a suas peculiaridades”.

CONSTITUICAO ESTADUAL

1) Objetivo prioritario do Estado;

“Art. 2° S30 objetivos prioritarios do Estado:

XV — desenvolvimento econdmico e social, harménico e integrados;”

2) Atribuicdo do Poder Legislativo, com posterior pronunciamento do
Governador do Estado; —



Comisséo de Constituicdo, Justica e Redagso

‘Art. 52. Cabe a Assembléia Legislativa, com a sancdo do Governador do

Estado, dispor sobre todas as matérias de competéncia do Estado,
especialmente sobre:”

3) legitimidade de iniciativa concorrente;

“Art. 63. A iniciativa_das leis complementares e ordinarias cabe a qualquer

membro ou Comisséo da Assembléia Legislativa, ao Governador do Estado, ao
Tribunal de Justica, ao Procurador-Geral de Justica e aos cidadios, na forma e
nos casos previstos nesta Constituicdo”. (Grifo nosso)

Portanto, a leitura dos dispositivos constitucionais acima citados, se comprova
que a norma articulada, ndo se delimita dentre aquelas assinaladas como de iniciativa
privativa do Governador do Estado & luz do que preconiza o paragrafo 1°, inciso Il, do art. 63,
da Carta Estadual.

Ademais, a propositura garante a implantagdo de politica direcionada ao
agronegdcio, vindo contemplar toda cadeia produtiva do Estado, aonde busca criar
condigbes favoraveis para regularizagdo do queijo artesanal, bem como, questdes
relacionadas a higiene sanitdria do leite, ordenhado de varias racas de animais
leiteiros (vaca, cabra, ovelha e bufala) matéria prima para fabricacdo dos queijos
artesanais, além da nova legislagédo favorecer uma abertura do acesso as politicas

publicas voltadas ao produtor rural.

Pelo todo exposto, voto pela da Legalidade, Constitucionalidade e
Juridicidade, do Projeto de Lei n® 1.464/2017, de autoria do Deputado Guilherme Almeida,
por contemplar os aspectos regimentais a ser observado quanto a sua elaboragao e iniciativa.

E por fim, declaro o instituto regimental da prejudicialidade a tramitagdo do
Projeto de Lei n® 1.542, face tratar sobre assunto idéntico a propositura principal.

E o voto.

Sala das Comissées, em 10 de outubro de 2017.
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Comissédo de Constituigdo, Justica e Redacao
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PARECER DA COMISSAO

A Comisséo de Constituicdo, Justica e Redagdo, reunida e apés deliberagao,
vota pela declaragé@o de Legalidade, Constitucionalidade e Juridicidade do Projeto de Lei
n® 1.464/2017, ao tempo em que, declara a prejudicialidade do Projeto de Lei n° 1.542/17
de autoria do Deputado Ricardo Barbosa, acatando na integra o voto do Senhor Relator.

E o parecer.

Sala das Comissbes, em 10 de outubro de 2017.

U = “l" S Apreciado pela Comisééa
Deputada ESTEIA BE 5\ i
No dia 1 l / Z 0 / ﬁ

Presidente
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Membro mbro f




ESTADO DA PARAIBA
ASSEMBLEIA LEGISLATIVA

PARECER AOS PROJETOS DE LEI N°s: 1.464 e 1.542/2017.

Parecer n° Q43_/201 7.

IPROJETO DE LEI N° 1.464/2017]

Autoria: Deputado GUILHERME ALMEIDA
IPROJETO DE LEI N° 1.542/2017- (Apenso)
Autoria: Deputado RICARDO BARBOSA

" RELATOR: Deputado Jeova Campos

Dispde sobre a produgdo e a
comercializacdo do queijo artesanal no Estado
da Paraiba e adota medidas correlatas. Exara-
se o parecer pela APROVAGAO do Projeto
de Lei n° 1.464/2017.

RELATORIO

De autoria dos parlamentares, Guilherme Almeida e Ricardo Barbosa, os
Projetos de Lei n°s: 1.464 e 1.542/2017, respectivamente, objetivam disciplinar a producéo e a

comercializagao do queijo artesanal no Estado da Paraiba.

Nos termos regimentais, ambas tramitam em apensadas, os projetos estiveram

em pauta, ndo tendo recebido emendas ou substitutivos.

Inicialmente, as matérias foram encaminhadas @ Comissdo de Constitui¢o,

Justica e Redag&o, que se manifestou pela legalidade e constitucionalidade do projeto.

E relatoério.



13 Le@\:;‘

A AT
Comiss@o de Desenvolvimento, Turismo € Meio Ambiente j (‘( L{ i )

VOTO DO RELATOR \;@ i/ /
75 Jox

Ao fazé-lo, verificamos que o Projeto de Lei n°® 1.464/2017, obteve parecer pela

""& anq)

constitucionalidade na Comissao de Constitui¢cdo, Justica e Redagéao, vinda a esta Comisséo

para elaboracéo do parecer de Mérito.

Ante o exposto, no que nos cabe examinar, somos favoraveis ao Projeto de Lei
n° 1.464/2017, de autoria do Deputado Guilherme Almeida e ao tempo nos pronunciar pela
Rejeicao Total do Projeto de Lei n° 1.542/2017, de autoria do Deputado Ricardo Barbosa,
apesar de ambas as proposituras abordar assunto de elevada significancia para o
desenvolvimento social e cultural direcionadas para as regiées produtivas do nosso Estado.

E de bom alvitre, reconhecer a importancia do alcance de mercado que o projeto
trata, garante num primeiro momento a implantagao de politica direcionada ao agronegécio,
. vindo contemplar toda cadeia produtiva do Estado, aonde busca criar condi¢cdes favoraveis
para regularizagao do queijo artesanal, bem como, questdes relacionadas a higiene sanitaria
da manipulagéo do leite, ordenhado de varias ragas de animais leiteiros (vaca, cabra, ovelha e
bufala) matéria prima para fabricagdo dos queijos artesanais, além da nova legislacdo

favorecer uma abertura do acesso as politicas publicas voltadas ao produtor rural.

Pelo todo exposto, voto pela Aprovagao do Projeto de Lei n° 1.464/2017, de
autoria do Deputado Guilherme Almeida, por contemplar os aspectos regimentais a ser
observado quanto a tramitagao, e propde a Rejeigao Total do Projeto de Lei n° 1.542/2017,
observado do que trata os arts. 144, inciso Il c/c 0 145, inciso Il do Regimento Interno.

E o voto.

Sala das Comissdes, em 24 de outubro de 2017.




Comissdo de Desenvolvimento, Turismo e Meio Ambiente

PARECER DA COMISSAO

A Comissdo de Desenvolvimento, Turismo e Meio Ambiente, reunida e apds
deliberagao, vota pela Aprovagdo do Projeto de Lei n° 1.464/2017, ao tempo em que,
declara a Rejeigao Total do Projeto de Lei n° 1.542/17, acatando na integra o voto do Relator.

E o parecer.
Apreciadc  gels Comissdo
Sala das Comissdes, em 24 de outubro de 2017. Ir\Lo diz (95/ j& /

Presidente

Depdtado RENATO Z;DELH

Membro
Deputado GENIVAL MATIAS Deputado ZE PAULO
Membro Suplente



ESTADO DA PARAIBA
ASSEMBLEIA LEGISLATIVA

REQUERIMENTO N° /2017

Senhor Presidente,

REQUEIRO a Vossa Exceléncia, na forma regimental, que seja
incluido na Ordem do Dia da Sessdio Ordinaria de hoje, o Projeto de Lei n°
1.464/2017, de iniciativa do Deputado Guilherme Almeida, que “Dispde sobre a

produgdo e comercializag@o do queijo artesanal do Estado da Paraiba e adota
medidas correlatas”.

Fundamento: art. 114, inciso XIV do Regimento Interno da Casa (Resolu¢do n°
1.578/2012 e suas alteragdes).

Jodo Pessoa (PB), em 05 de dezembro de 2017




ESTADO DA PARAIBA
ASSEMBLEIA LEGISLATIVA

PARECER AO PROJETO DE LEI N° 1.464/2017

Dispbe sobre a produgdo e a
comercializagao do queijo artesanal e
derivados do leite no Estado da Paraiba e
adota medidas correlatas. EXARA-SE O
PARECER PELA APROVACAO.

AUTOR : Deputado GUILHERME ALMEIDA
RELATOR: Deputado HERVAZIO BEZERRA

PARECER

| - RELATORIO

A Comissao de Saude, Saneamento, Assisténcia Social, Seguranca
Alimentar e Nutricional, recebe para andlise e parecer o Projeto de Lei n°
1.464/2017, de autoria do nobre Senhor Deputado Guilherme Almeida, que
pretende: “Dispbe sobre a produgdo e a comercializagdo do queijo artesanal e
derivado do leite no Estado da Paraiba e adota medidas correlatas.”

Na Comissédo de Constituicdo, Justica e Redacdo a propositura em
analise, tramitou como principal face se constatar registrada, posteriormente, matéria
analoga, o Projeto de Lei n° 1.542/17 de iniciativa do Deputado Ricardo Barbosa,
regimentalmente, passou a apensar a mesma, em que mereceu Parecer pela
Legalidade, Juridicidade e constitucionalidade do Projeto de Lei n° 1.464/17, na sua
forma original de apresentacdo, ndo recebendo emendas ao texto na citada
comissao, observado o que disciplina o Regimento Interno da Casa.

Instrugéo processual em termos. Tramitagéao na forma regimental.

E o relatorio.



Il -VOTO DO RELATOR

Chega para exame nesta Comissdo, a propositura Iegislativa de
iniciativa do nobre parlamentar Deputado Guilherme Almeida, que tem por finalidade
dispor sobre a produgdo e a comercializagdo do queijo artesanais e derivados do
leite no Estado da Paraiba.

No tocante aos aspectos sujeitos ao exame desta Comissao
Permanente, em face da propositura auferir beneficios relevantes para o
disciplinamento de incorporagao de regras inovadoras ao segmento agropecuario,
contemplando as sugestdes apresentadas por técnicos e profissionais da area
alimentar, de fiscalizagdo e demais segmentos sociais e 6rgdos representativos do
Estado, tendo como intuito de promover a adequagdo da comercializagdo e
producao do leite, dos queijos artesanais e derivados do leite, aos avangos do
mercado futuro comercial como se pode concluir, a propositura é oportuna,
consistente e meritéria, haja vista que atende ao interesse publico revelado.

No meérito, entendo que a proposigao é de relevante e inquestionavel
para o fomento da producédo agropecuaria e do agronegocio no Estado.

Assim sendo, a luz do exposto, manifesto o voto pela aprovagao do

Projeto de Lei n°® 1.464/2017, dado ao interesse que se contempla oportunamente.

E o voto.

Sala das Comissodes, em 05 de dezembro de 2017.




Il - PARECER DA COMISSAO

A Comissao de Salde, Saneamento, Assisténcia Social, Segurancga
Alimentar e Nutricional, em anuéncia ao Voto do Senhor Relator, opina pela
aprovagado do Projeto de Lei n° 1.464/2017, de autoria do Deputado Guilherme

Almeida, dado ao interesse que se encerra.

E o parecer.

Sala das Comissdes, em 05 de dezembro de 2017.

)Igeputado ANTONIO MINERAL

,-‘/

Presidente
foees /5\%44 . ,
Deputado RENATO GADELHA eputad O BEZERRA
Vi e—Bsefdent Relator
>&)e E Deputado GALEGO DE SOUZA
Membro



ESTADO DA PARAIBA
ASSEMBLEIA LEGISLATIVA
Gabinete do Deputado Guilherme Almeida

SUBSTITUTIVO AO PROJETO DE LEI N° 1.464/2017.
(Do Dep. Guilherme Almeida)

Dispée sobre a producio e a
comercializagdo do queijo artesanal e
derivados do leite no Estado da Paraiba
e adota medidas correlatas.

A ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DECRETA:

CAPITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° Esta lei regulamenta a producéo e a comercializagdo do queijo
artesanal e derivados do leite, no territério do Estado da Paraiba.

§ 1° Para os efeitos de cumprimento desta lei, considera-se:

| - queijo artesanal e derivados do leite, o produto elaborado com leite
pasteurizado ou néo, termizado ou cru, por métodos tradicionais, com vinculagéo e
valorizagéo territorial, conforme protocolo especifico para cada variedade,
empregando-se boas praticas agropecudrias de fabricag@o e comercializac3o;

Il — queijaria ou estabelecimento de pequeno porte, com area util
construida n&o superior a 250m? (duzentos e cinquenta metros quadrado),
localizado em propriedade rural ou urbana, destinado 3 produgéo de queijo
artesanal, com a infraestrutura e equipamentos necessarios para a producao,
estabelecido em regulamento préprio e fiscalizado pelos orgaos de controle de
defesa sanitaria do Estado; e

Il — produtor de leite, de queijos artesanais ou queijeiro artesanal é
aquele que preserva o procedimento das boas praticas agropecuarias no manuseio
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leiteiro, da cultura regional na elaboracdo de queijos, empregando técnicas
tradicionais e observando protocolo da elaboracgéo especifica para cada variedade
de produto fabricado.

§ 2° Nos casos em que o responsavel da queijaria ou estabelecimento
de pequeno porte atender aos requisitos de agricultor familiar ou empreendedor
familiar rural, a assisténcia técnica e extensdo rural sera gratuita, observada a
legislagdo vigente.

Art. 2° O Estado através do orgdo competente de inspegdo devera
reconhecer como artesanais outro tipo de queijos, com base no protocolo de
processo de produgdo, como também, podera identificar variedades de queijos
artesanais e outros produtos derivados do leite.

Art. 3° A comercializagdo do leite, do queijo artesanal e seus
derivados, € exigivel instalagdes e equipamentos adequados, constituicéo legal de
firma, registro nos Servicos de Inspecdo Sanitaria, podendo ser Federal (SIF),
Estadual (SIE), ou Municipal (SIM), quando o Municipio tiver legislagédo especifica
para produtos de origem animal, conforme disciplinada nesta lei.

Paragrafo unico. A obtengao de registro de que trata este caput, nos
servicos de Inspecdo Sanitaria Federal — SIF, supre a necessidade de obtencio
dos demais atos autorizativos a que se refere este artigo.

CAPITULO lI
DA PRODUGAO ARTESANAL

SECAO |
DO PROCESSO DE FABRICACAO

Art. 4° E considerado produto artesanal, qualquer produto comestivel
de origem animal, elaborado em pequena escala que mantenha caracteristicas
tradicionais, culturais ou regionais.

§ 1° S&o identificados e documentados para protecdo do patriménio
historico e cultural e identificagdo geografica produzidos nas microrregides do
Estado, os seguintes produtos artesanais:

| - Queijo de Coalho;

Il — Queijo de Manteiga;
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[ll — Manteiga da terra ou manteiga de garrafa ou do sertao:

§ 2° Os produtos a que se refere o § 1° deste artigo, compreende os
seguintes processos de fabricacao:

I — Queijo de coalho:
a) filtracao;
b) pasteurizagéo lenta;
c) adicdo de fermento natural e coalho;
d) coagulacao;
e) corte da coalhada;
f) mexedura;
g) dessoragem;
h) enformagem;
i) prensagem manual;
j) salga seca;
I) maturagéo;

m) embalagem e estocagem em temperatura entre 10 e 12°C.

Il - Queijo de manteiga:
a)filtragao;
b) adi¢do de fermento natural ou coalho:
¢) coagulag3o;
d) dessoragem;
e) lavagem;
f) fuséo;
g) adicdo de manteiga da terra ou de garrafa e sal enformagem;
h) resfriamento;

i) embalagem e estocagem refrigerada até 10°C.

lIl - Manteiga da terra ou garrafa da terra ou do sertso:
a) aquecimento do creme de leite;

b) adi¢ao de sal;
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c) filtragem;
d) resfriamento;
e) envase.

§ 3° No processo de fabricagdo do queijo de coalho e de manteiga
artesanal, a produgdo sera iniciada em um periodo néo superior a 2 (duas) horas
apds o comecgo da ordenha, admitido o resfriamento por até 24 (vinte e quatro)
horas, e serdo utilizadas culturas naturais.

§ 4° Cada tipo ou variedade de queijo ou derivados do leite, deve
apresentar o padrdo do processo de fabricacdo, atendido o regulamento técnico

especifico, podendo ser reconhecida a tradigdo ou regido de produgdo, com
identificac@o a ser registrada pelo orgao competente.

§ 5° A produgdo em escala do queijo artesanal e derivados do leite,
ficara limitada a 200 kg/dia, sendo vedada a utilizagdo na rotulagem do produto, os
termos “artesanal” ou “tradicional”, quando a produgao ultrapassar este limite,
exceto no sistema de cooperativa, restrita a produgado até 3 vezes o limite individual
estipulado.

SECAO I
DOS REQUISITOS

Art. 5° S&o requisitos para o reconhecimento do produtor do leite,
queijos e seus derivados:

| — implantar o Programa de Boas Préticas Agropecuérias na produgédo
leiteira, conforme diretrizes do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(MAPA) e da Secretaria Estadual de Desenvolvimento da Agropecuaria e da Pesca;

Il - participar de Programa de Controle de Mastite com a realizagao de
exames para detec¢do de mastite clinica e subclinica, incluindo analise periddica
do leite da propriedade em laboratdrio, conforme estabelecido em regulamento;

Il - controlar e monitorar a potabilidade da agua utilizada nas
atividades relacionadas; e

IV - programar o controle e a identificagdo dos lotes de fabricagdo dos
produtos.
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Art. 6° Sao requisitos para o reconhecimento de queijaria ou
estabelecimento de pequeno porte:

| — implantar Programa de Boas Praticas de Fabricacdo e Producdo, a
fim de garantir a qualidade sanitaria e a conformidade dos produtos alimenticios
com os regulamentos técnicos,

Il — controlar e monitorar a potabilidade da agua utilizada nos
processos de elaboracdo do queijo artesanal;

Il - possuir estrutura fisica para todas as etapas de produgédo e
realizem os mesmos controles sanitarios de um entreposto para se assegurar a
qualidade e a inocuidade dos produtos; e

IV — programar a rastreabilidade de processos e produtos.

CAPITULO Il
DAS QUEIJARIAS

SECAO |
DAS INSTALACOES

Art. 7° A queijaria ou estabelecimento de pequeno porte deve dispor
dos seguintes ambientes para produgio:

| — area para recepgéo e armazenagem do leite;
Il - area de fabricacao;

lIl — area de embalagem ou expedicao; e

IV — érea de maturagao, se necessario.

Paragrafo Gnico. Admite-se que as queijarias ou estabelecimento de
pequeno porte comercializem, exclusivamente, o seu produto diretamente ao
consumidor, desde que possuam estrutura fisica para todas as etapas de producéao
e realizem os mesmo controles sanitarios de um entreposto para se assegurar a
qualidade e a inocuidade dos produtos.

Art. 8° As instalagbes da queijaria devem atender o disposto no art. 6°
e aos seguintes requisitos:

| — localizar-se distante de fontes produtoras de mau cheiro e de
contaminagao, tais como curral, pocilga, galinheiro, lixeiras, matadouros, curtumes,
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esgotos e semelhantes, no minimo 50 (cinquenta) metros, de preferéncia no centro
do terreno, devidamente cercado, afastado dos limites das vias publicas;

Il — ser construida de alvenaria ou outro material aprovado pelo
NIPOA/PB, com area pequena ndo superior a 250 m2, porém compativel com o
volume maximo da producdo a ser processada, devendo possuir fluxograma
operacional racionalizado, de modo a facilitar o trabalho de recebimento, obtengéo
e deposito de matéria-prima e ingredientes, elaboragdo, acondicionamento,
recondicionamento e armazenagem dos produtos artesanais;

I — forros ou lajes, portas, janelas, equipamentos e utensilios
constituidos de material resistente e de facil limpeza;

IV — piso antiderrapante, impermeavel, ligeiramente inclinado para
facilitar o escoamento das aguas residuais e permitir facil limpeza e higienizacdo
em diregao ao ralo coletor;

V — pé-direito com altura suficiente permitindo boas condi¢bes de
ventilagéo, sendo permitida a utilizacdo de ambiente climatizado.

VI — instalagdes elétricas embutidas ou externas e, neste caso,
revestidas por tubulagdes isolantes e fixadas a paredes e tetos;

VIl — paredes da area de processamento revestidas com material
lavavel de cores claras para a realizagdo das operagdes, sendo permitidas cores
escuras no ambiente de maturacao;

Art. 9° Para fins do disposto nesta lei e a critério da autoridade
sanitaria competente, podera ser considerado responsavel pela queijaria:

| — o produtor rural de leite cru e/ou queijeiro devidamente registrado;
Il - o profissional indicado por associacdo ou cooperativa;
Il — o profissional reconhecido pelo conselho de classe.

Paragrafo unico. Quando se tratar de assentamento familiar ou
agrupamento de produtores locais, a critério do 6rgdo de controle sanitario
competente, podera admitir o compartilhamento da queijaria para o processamento
de leite produzido em outras propriedades, desde que o responsavel se
comprometa pela qualidade do leite processado, do queijo artesanal e derivados do
leite produzido.
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SEGAO II
DA MATURACAO

Art. 10. A producido de queijos elaborados a partir do leite cru, fica
restrita a queijaria situada em regido de indicagdo geografica registrada ou
tradicionalmente reconhecida e em propriedade certificada como livre de
tuberculose e brucelose, de acordo com o disposto no Programa Nacional de
Controle e Erradicacdo da brucelose e tuberculose animal (PNCEBT), ou
controladas para brucelose e tuberculose pelo 6rgdo estadual de defesa sanitaria
animal, no prazo de até 3 (trés) anos a partir da publicagio desta lei, sem prejuizo
das demais obrigagdes disposta na legislacdo especifica.

Art. 11. E permitida que os queijos artesanais tradicionalmente
elaborados a partir de leite cru sejam maturados por um periodo inferior a 60
(sessenta) dias, quando estudos técnicos-cientificos comprovarem que a redugdo
do periodo de maturacdo nao compromete a qualidade e a inocuidade do produto.

§ 1° A definigdo de novo periodo de maturagédo dos queijos artesanais
sera realizada ap6s avaliacdo dos estudos pelo ¢rgéo estadual e/ou municipal de
inspegdo industrial e sanitaria reconhecidos pelo Sistema Brasileiro de Inspecio de
Produtos de Origem Animal — SISBI/POA.

§ 2° Para efeito de comércio internacional deverdo ser atendidos 0s
requisitos sanitarios especificos do pais importador.

Art. 12. E permitida a realizagdo do processo de maturagdo do queijo
em ambiente climatizado e ou em temperatura ambiente.

§ 1° Podera a critério da autoridade sanitaria competente ser permitida
a utilizagdo de utensilios de madeira durante o processo de fabricacdo e
maturagdo, desde que estejam em boas condigdes de uso e permitam limpeza
adequada.

§ 2° As queijarias ou estabelecimentos de pequeno porte, com
producéo inferior a 200 kg/dia e que realiza a maturagcdo em temperatura ambiente
ou cave, fica permitido a realizagdo do processo de maturagdo e embalagem no
mesmo ambiente de producédo, dispensada de possuirem local de estocagem e
almoxarifado, desde que obedecam a fluxo de produgdo que nado propicie
contaminag&o cruzada e que possuam locais adequados para o armazenamento de
insumos diarios
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§ 1° O queijo artesanal maturado, podera ser comercializado sem
embalagem, desde que esteja estampado na pega, o selo de inspegido e um dos
dados de autenticagdo mencionados no caput deste artigo, por um dos seguintes
meios:

I — impressao em baixo relevo;
[I — carimbo com tinta inécua a saulde;

Il — outro meio de identificagdo estabelecido em regulamento.

CAPITULO IV
DOS INSUMOS

SEGAO |
DO LEITE

Art. 13. A propriedade rural que fornece o leite ou que esta situada a
queijaria devera dispor de curral de espera e sala de ordenha obedecendo as
normas de construgdo, higiene e bem-estar animal.

§ 1° A sala de ordenha deve atender as seguintes exigéncias:

| — sistema de aquecimento de agua quando utilizar tubulagdes para
transferéncia de leite para adequada higienizagdo dessas tubulagoes;

Il - pontos de dgua em quantidade suficiente para a manutenc¢ao das
condigGes de higiene, durante e apds a ordenha;

lIl — piso impermeavel, revestido de cimento aspero ou outro material
apropriado, com declive suficiente de modo a permitir facil escoamento das aguas e
de residuos orgénicos;

IV — pé-direito adequado a execucdo dos trabalhos e cobertura do
material apropriado que permita a prote¢cdo adequada das operagoes.

Art. 14, O leite deve ser produzido em condi¢cdes higiénicas,
abrangendo o manejo do rebanho e os procedimentos de ordenha, filtragdo e
transporte do leite até a queijaria.

| - o leite refrigerado utilizado para uso da fabricagdo do queijo
artesanal devera ser armazenado em equipamento adequado constituido de
material atdxico por um periodo maximo de 14 (quatorze) horas apos a ordenha,
permitida o acondicionamento do leite em vasilhames de material atéxico e quando
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se tratar de poucos volumes em geladeira ou freezer, e observar os seguintes
procedimentos:

a) quando se tratar de leite fresco a produgdo do queijo devera ser
iniciada até 2 (duas) horas apds o inicio da ordenha;

b) quando se tratar de leite refrigerado deverda o mesmo atingir a
temperatura de inferior a 7°C (graus) em um periodo néo superior a 3 (trés) horas
apos o inicio da ordenha;

Il — quanto ao leite ordenhado seja pasteurizado ou néo, termizado ou
cru, deve ser submetido & filtragéo antes de qualquer operagao para a fabricagdo
de queijos artesanais e derivados do leite.

Paragrafo uUnico. E proibido o uso do leite proveniente de fémeas que
estejam no dltimo més de gestacdo ou na fase colostral ou que estejam sendo
submetidas a tratamento com produtos de uso veterinrio ou fitoterapico de
combate a doengas, atentando-se também para o periodo de caréncia
recomendado pelo fabricante ou médico veterinario.

SEGAO II
DA AGUA

Art. 15. A agua utilizada na queijaria e na ordenha deve ser potavel,
canalizada, tratada por sistema de filtragdo e coloragéo e em volume compativel
com a demanda do processamento e das exigéncias sanitarias, devendo observar
0s seguintes procedimentos:

| — ser acondicionada em caixa d’agua tampada, construida com
material adequado;

Il - quanto as nascentes deverdo ser protegidas do acesso de animais
e livres de contaminagéo por agua de enxurrada e ouros agentes;

Il - quanto a utilizada na produgdo dos queijos artesanais sera
submetida a analise microbioldgica, semestralmente e fisico-quimica, anualmente,
de acordo com os parametros vigentes;

IV — a higienizagdo de caixas d'agua, cisternas e similares, devem ser
realizadas a cada 6 (seis) meses ou, sempre que necessario.

[
1
{
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CAPITULO V
DO REGISTRO

Art. 16. Para produgéo do leite, queijos artesanais e derivados do leite,
a queijaria ou estabelecimento de pequeno porte, deverio ter registro, emitido pelo
Servico de Inspecdo de Produtos de Origem Animal do Estado ou Municipio,
mediante formalizagdo dos seguintes documentos:

| - requerimento, conforme modelo padro;

Il — copia do cadastro de pessoa juridica — CNPJ ou cadastro de
Pessoa Fisica — CPF e da Inscricao Estadual - |IE ou Inscrigdo Estadual de Produtor
Rural;

Il — cépia do contrato social registrado na junta comercial, quando de
registro de pessoa juridica;

IV — cbpia de registro de propriedade e/ou do contrato de
arrendamento ou equivalente;

V —alvara de licenga e funcionamento da Prefeitura Municipal;

VI — exame de brucelose e tuberculose atualizado de todos animais
criados na propriedade;

VIl — laudo de analise microbioldgica da agua;
VIII - licenciamento ambiental;

IX — planta baixa, compreendendo localizacdo da sala de ordenha e
queijaria com equipamentos, pontos de agua, e rede de esgoto, que podera ser
elaborado por profissionais habilitados de érgdos governamentais ou privados; e

X — formulario simplificado ou /ayout dos rétulos para registro dos
queijos contendo as informagdes necessarias, conforme modelos padrées, que
podera ser elaborado por profissionais habilitados de érgédos governamentais ou
privados.

§ 1° O registro a que se refere o caput deste artigo devera ser
requerido no servigo de inspegao municipal, estadual ou federal, individualmente ou
por meio de associagdo ou cooperativa, mediante preenchimento de formulario
especifico em que o requerente assume a responsabilidade pela qualidade do
queijo produzido ou do produto comercializado, com prazo de 1 (um) ano de
validade.
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§ 2° Podera ser exigida do requerente ou representante legal a
assinatura do termo de compromisso, nos casos de necessidade de adequacéo
sanitaria da queijaria, no prazo certo, fornecido pelo 6rgdo de controle sanitario do
Estado ou Servico de Inspecdo Municipal, com vistas ao cumprimento das
exigéncias desta lei e de seus regulamentos.

§ 3° A emissdo do registro por érgao municipal, esta condicionada a
comercializagéo intramunicipal e a constatacdo da efetividade do servico de
inspecdo em auditoria prévia requerida pelo Municipio, bem como, a sua
supervisao regular pelo 6rgdo de controle sanitario estadual competente.

SECAO|
DA EMBALAGEM

Art. 17. Para os fins de comercializagdo intermunicipal e/ou
interestadual do queijo artesanal e derivados do leite, a Secretaria de
Desenvolvimento da Agropecuéria e da Pesca, podera instituir o selo de Servigo de
Inspecdo de Gestdo Artesanal, denominado pela sigla - SIGA, para a
implementagdo do livre comércio entre os estados federados visando atender as
suas peculiaridades, obrigatoriamente, devera ser precedido do termo de adeséo
comercial firmado por meio de consércio publico, entre as autoridades
representativas, podendo ser acompanhada da reconhecida caracterizacao da
regido produtiva, obedecido o protocolo suplementar disposto nesta lei e na
legislagao brasileira vigente.

Paragrafo Unico. A queijaria ou estabelecimento de pequeno porte
com certificagdo de produgao local em area demarcada esta autorizado a estampar
0 nome da respectiva drea ou regido na peca ou embalagem, homologada e
reconhecida por meio de portaria emitida pelo 6rgao competente do Estado.

Art. 18. O queijo artesanal podera ser comercializado com ou sem
embalagem, conforme a caracteristica do produto, permitida sua rastreabilidade.

§ 1° quando for utilizada embalagem, devera ser de material aprovado
para uso em alimentos, com finalidade de protege-lo de agentes externos, de
alteracbes e de contaminagdes, assim como de adulteragbes, contendo
informagbes obrigatdrias para o consumidor.

§ 2° quando ndo for utilizada embalagem, devera ser comercializado
em estabelecimentos que promovam a estocagem adequada do produto
protegendo-o de possiveis contaminagdes externas.
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Art. 19. Os queijos artesanais e derivado do leite, deverdo constar na
embalagem, o nome da sua tipificacédo ou variedade, o nimero do registro, o nome
do Municipio de origem, e as datas de fabricagédo e validade, conforme legislacdo
especifica.

Paragrafo unico. Os queijos artesanais e derivados do leite,
produzidos em tachos de inox, ferro ou aluminio, bem como utilizem agua soro,
fermento desde que atendam as outras especificidades de produgdo, deverdo ser
identificados na prépria peca como “Queijo tipo (coalho, manteiga etc.)".

Art. 20. O drgdo de controle sanitario no qual esteja registrada a
queijaria disponibilizara instrucées detalhadas para a confecgéo do rétulo para
queijos artesanais e derivados do leite embalados e a impressao em baixo relevo.

SEGAO I
DO TRANSPORTE

Art. 21. O transporte do leite, dos queijos artesanais e derivados do
leite, se fard em veiculo com carroceria fechada sem a presen¢a de nenhum outro
produto em caixa o depdsito fechado, livrando-os do contato com fatores
contaminantes, garantindo a sua qualidade e sabor.

§ 1° Sera permitida a utilizacdo de caixas isotérmicas higienizaveis,
para produtos que necessitem de refrigeragao, que deverao ser transportados com
gelo reciclavel e higienizavel.

§ 2° Os veiculos de carroceria isotérmica deverdo possuir revestimento
interno de material ndo oxidavel, impermeavel e de facil higienizagdo e, quando
necessario, dotados de unidade de refrigeracao.

CAPITULO VI
DA FISCALIZACAO

Art. 22. A inspecao e fiscalizagdo industrial e sanitaria da produgao dos
queijos artesanais e derivados do leite serdo realizadas periodicamente pelo 6rgao
de controle sanitario, visando a assegurar o cumprimento das exigéncias desta lei e
dos demais dispositivos legais aplicaveis.
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Art. 23. As agBes de fiscalizagdo na queijaria ou estabelecimento de
pequeno porte, deverao ter natureza, prioritariamente, orientadora de acordo com a
legislagéo sanitaria, possuindo linguagem acessivel ao produtor do queijo artesanal
ou responsavel pela unidade de producéo.

§ 1° O auto de infragdo podera ser lavrado na segunda visita, apos
orientagdo da fiscalizagdo, exceto quando o ato importe em agdo ou omissao
dolosa, resisténcia ou embarago a fiscalizacdo ou houver reincidéncia.

§ 2° A orientagdo a que se refere o caput deste artigo, dar-se-a por
meio de notificagdo ao produtor ou responsavel pela produgdo e comercializagao.

CAPITULO VI
DAS PENALIDADES

Art. 24. A infracdo as normas estabelecidas nesta lei acarretario,
isolada ou cumulativamente, multas e sangdes administrativas previstas na
legislagdo aplicavel a espécie, sem prejuizo das responsabilidades civil e penal
cabiveis, da seguinte forma:

| — adverténcia por escrito, na primeira atuagao, pela autoridade
competente;

Il - multa de R$ 312,33 (trezentos e doze reais, trinta e trés centavos),
por infragdo, sendo em dobro no caso de reincidéncia, reajustada, anualmente,
com base na variacdo do indice Geral de Preco do Mercado (IGP-M/FGV) ou por
indice que vier a substitui-lo.

Il — Nos casos em que os infratores ndo se enquadrem em
estabelecimento de pequeno porte ou pequenas agroindustrias, a multa podera ter
seu valor multiplicado em até 100 (cem) vezes, observando-se neste caso o
principio da razoabilidade e a proporcionalidade existente entre o tipo de infragdo e
o volume de produgio;

IV — apreens&o das matérias primas, dos produtos, dos subprodutos e
dos derivados do leite, adulterados ou que nao apresentarem condigdes higiénico-
sanitarias adequadas ao consumo e destruigio dos produtos inadequados;

V - cancelamento do cadastro do produtor quando o dano for
considerado irreparavel.
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Paragrafo tnico. Os recursos oriundos da arrecadagao das multas
serao recolhidos ao tesouro do Estado, constituindo-se em receita orgamentaria da
Secretaria de Estado do Desenvolvimento da Agropecuaria e da Pesca, que ser3
aplicada em proveito das ac¢des e aparelhamento do Servico de Inspecgédo Estadual.

Art. 25. A unidade de producdo do leite, do queijo artesanal e
derivados do leite, seus produtores responderdo juridicamente pelas
consequéncias a saude publica, caso se comprove omissdo ou negligéncia no que
se refere as normas dos padrdes higiénico-sanitarios, fisico-quimicos e
microbiologicos, a adigdo indevida de produtos quimicos e biolégicos e ao uso
indevido de préaticas de beneficiamento, embalagens, conservagao, transporte e
comercializagao.

CAPITULO IX
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 26. Para o desenvolvimento da produgédo e comercializagdo dos
queijos artesanais e derivados do leite, o Estado ou Municipio, diretamente ou por
meio de convénios, consdrcio publico e outros instrumentos congéneres,
implementara e adotara, observados o planejamento e a provisdo estabelecida no
plano plurianual, na lei de diretrizes orcamentarias e na lei orgamentaria anual,
mecanismos que promovam:

| — adequagéao sanitaria e melhoria do rebanho caprino, ovino, bubalino
e bovino;

Il — pesquisa e desenvolvimento tecnolégico, voltados para o
aprimoramento dos processos de produgéo e comercializagao;

Il — estimulo as praticas associativistas e cooperativistas no ambito da
produgao e comercializagéo;

IV - campanhas informativas voltadas para o consumidor.

Art. 27. Os 6rgdos de assisténcia técnica agropecuario poderao,
conjuntamente com os demais poderes da Unido, os representantes da sociedade
civil, cooperativas, sindicatos rurais, empresas publicas e privadas e dentre outros,
estabelecer cursos, palestras, eventos regionais, rotinas, adequacées, qualificagao,
politicas de apoio financeiro e/ou estrutural, organizacdo de rede de distribuicdo e
comercializagéo e campanhas de promogao do queijo artesanal.
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Art. 28. O Estado desenvolvera iniciativas com a finalidade de
sensibilizar as comunidades locais, governos e autoridades para as riquezas do
patriménio cultural alimentar do Estado e as razées da necessidade de
preservagao.

Art. 29. O Poder Executivo podera estabelecer regras de transigcao
para adequagéo a esta lei, podendo ser regulamentada por meio de portaria ou
decreto governamental.

Art. 30. Esta lei entra em vigor na data de sua publicagao.

Sala das Segdpes, em 05 de dezembro de 2017.

o GUILHERME ALMEIDA
Autor !

JUSTIFICATIVA

O Substitutivo que ora apresento, é fruto de encontro e debates com
autoridades, professores e técnicos da area alimentar da Universidade Federal de
Campina Grande — UFG/CCTA/UATA e os produtores de leite e queijos artesanais
das microrregides do Estado, realizada na cidade de Pombal-PB, bem como, da
reuniao com representantes técnicos do Poder Legislativo Estadual - ALPB; do
Ministério da Agricultura da Pecuaria e Abastecimento — MAPA, da Secretaria de
Desenvolvimento da Agricultura e Pesca do Estado — SEDAP/GEDAJ/SIFISA:
Organizagdo de Cooperativas do Brasil — OCB/SISCOOP; da FAEPA e SENAR,
que apos estudos das propostas encaminhadas, com intuito de promover melhoras
no texto da lei, as quais foram acatadas na sua maioria, formando a presente
emenda substitutiva, construida e articulada por diversas maos que expressa agora
o espirito de todos na formacéo da futura lei.

Assim, diante das consideragdes expostas, solicito dos ilustres pares, se

posicionarem pela aprovagdo desta importante acdo via emenda substitutiva ao
Projeto de Lei N° 1.464/17, de propria autoria, com objetivo de promover avangos
comercial e de produgéo para-o setor do agronegécio do nosso Estado.

Sala das $esgoes, e da dezembro de 2017.
RME ALMEIDA
utor
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ESTADO DA PARAIBA
ASSEMBLEIA LEGISLATIVA

PARECER AO SUBSTITUTIVO PROJETO DE LEI N° 1.464/2017

Dispée sobre a produgdo e a
comercializagdo do queijo artesanal e
derivados do leite no Estado da
Paraiba e adota medidas correlatas.
EXARA-SE O PARECER PELA
APROVACAO.

AUTOR: Deputado GUILHERME ALMEIDA
RELATOR ESPECIAL: Deputada ESTELA BEZERRA

| - RELATORIO

Esta relatoria especiai designada em consonancia com os termos
regimentais apresenta parecer & emenda substitutiva ao Projeto de Lei n°
1.464/2017, de autoria do autor Deputado Guilherme Almeida, que pretende:
“Dispbe sobre a produgao e a comercializagio do queijo artesanal e derivado do
leite no Estado da Paraiba e adota medidas correlatas.”

Instrugéo processual em termos. Tramitagao na forma regimental.

E o relatério.

Il -VOTO DO RELATOR ESPECIAL

A emenda substitutiva apresentada ao Projeto de Lei n° 1.464/2017, de
autoria do préprio autor o nobre parlamentar Deputado Guilherme Almeida, procede
a alteragbes consubstanciais ao texto original, sem modificar o sentido a que se
propde a lei “Dispoe sobre a produgao e a comercializagdo do queijo artesanais e
derivados do leite no Estado da Paraiba.



No tocante aos aspectos sujeitos ao exame desta relatoria, em face da
propositura, auferir beneficios relevantes para o disciplinamento de incorporagéo de
regras inovadoras ao segmento agropecuario de producéo de queijos artesanais,
contemplando as sugestdes apresentadas por técnicos e profissionais da area
produtiva alimentar, de fiscalizagdo e demais segmentos sociais e 6érgaos
representativos do Estado, tendo como intuito de promover a adequacdo da
comercializagao e produgao do leite, dos queijos artesanais e derivados do leite, aos
avangos do mercado futuro comercial como se pode concluir, a propositura é
oportuna, consistente e meritéria, haja vista que atende ao interesse publico
revelado.

No mérito, entendo que a proposigao é de relevante e inquestionavel
para o fomento da produgéo agropecuaria e do agronegocio no Estado.

Assim sendo, a luz do exposto, manifesto o voto pela aprovagéo do
Substitutivo ao Projeto de Lei n° 1.464/2017, dado ao interesse que se contempla

oportunamente.

E o voto.

Sala das Comissées, em 05 de dezembro de 2017.

Deputada ESTELA BEZERRA
Relatora Especial



ASSEMBLEIA
LEGISLATIVA

DA PARAIBA

SECRETARIA LEGISLATIVA

DACPL - Departamento de Atompanhamento e Controle
do Processo Legislativo

Divisio de Assessoria ao Plenario

CERTIDAO DE TRAMITACAO DO PROCESSO LEGISLATIVO
PLENARIO JOSE MARIZ

Propositura: PROJETO DE LEI N® 1.464/2017 - DO
DEPUTADO GUILHERME ALMEIDA.

Emenda: Dispde sobre a produgéo € a comercializagdo do
queijo artesanal e derivados do leite no Estado da Paraiba e
adota medidas correlatas.

Certifico, que a propositura foi incluido em pauta atraveés
de requerimento de inclusdo e emitido parecer favoravel
a propositura pela Deputada Estela Bezerra, designado

pela Mesa Diretora como Relatora Especial, e APROVADO,

Substitutivo, na Sessao

GERVASIO MAIA
Presidente



ESTADO DA PARAIBA

JOAO PESSOA - PB.

DISTRIBUICAO

_ DIGITALIZADO

APROVADO
»\PLE.NAHIO B

REQUERIMENTO N°:
uncionario ™
8.284/2017 - DO DEPUTADO GUILHERME ALMEIDA - /
Solicitando a esta Casa a retirada da Ordem do Dia do Projeto de Lei

n" 1.464/2017. que "Dispde sobre a produgdo e a comercializa¢do do
queijo artesanal no Estado da Paraiba e adota medidas correlatas e da
outras providéncias".




ESTAI_) DA PARAIBA
ASSEMBLEIA LEGISLATIVA

REQUERIMENTO N° &2 % _/204%XPEDIENTE DO Dx.
(Do Dep. Guilherme Almeida) Q4 el T

¢ e ———————————
"RESIDENTE

Senhor Presidente,

REQUEIRO a Vossa Exceléncia, na forma do art. 104
c¢/c o inciso VI do art. 117, do Regimento Interno da Casa (Resolucio n®
1.578/2012), e depois de ouvido o Plenério, que seja RETIRADA da
Ordem do Dia o Projeto de Lei n® 1.464/2017, de minha lavra, e que,
"Dispoe sobre a producdo e a comercializacdo do queijo artesanal no
Estado da Paraiba e adota medidas correlatas e d4 outras providéncias",
para um melhor exame de oportunidade e conveniéncia.

Plenario "Josd Mariz", em 31 de outubro de 2017.

\

pEP. COTLHERME Al MEIDA
Antor\do PL n41.464)2017



ESTADO DA PARAIBA
ASSEMBLEIA LEGISLATIVA
CASA DE EPITACIO PESSOA

SECRETARIA LEGISLATIVA

DIVISAO DE ASSESSORIA AO PLENARIO

REQUERIMENTO N° & 7§/ /2017

Registradoem, 3| / (¢ /2017

Assessoria ao Plenario

N

=
Funcionario

No ato de sua entrada na Assessoria
de Plenério a Presente Propositura
consta o

Pagina (s).

Em 3} /(U /2017.
Ass@ss‘or




ESTADO e SARATBA DIGITALIZADO

ASSEMBLEIA LEGISLATIVA

Casa de Epitacio Pessoa

REDACAO FINAL

PROJETO DE LEI N° 1.464/2017
AUTORIA: DEPUTADO GUILHERME ALMEIDA

Dispde sobre a produciio e a comercializagiio do queijo
artesanal no Estado da Paraiba e adota medidas
correlatas.

A ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DECRETA:

Art. 1° Esta Lei regulamenta a produgfio e a comercializagio do queijo
artesanal no Estado da Paraiba.

§ 1° Para os efeitos de cumprimento desta Lei, considera-se:

I — queijo artesanal: o produto elaborado com elaborado com leite cru,
por métodos tradicionais, com vinculagfio e valorizagdo territorial, conforme protocolo
especifico para cada variedade, empregando-se boas praticas agropecudarias de
fabricagfo e comercializagio;

II — queijaria ou micro queijaria: o estabelecimento localizado em
propriedade rural ou urbana, destinado & produgdo de queijo artesanal, com a
infraestrutura e equipamentos necessarios para a produgfo ndo industrial, estabelecido
em regulamento proprio e fiscalizado pelos 6rgdos de controle de defesa sanitdria do
Estado; e

III — produtor de leite, de queijos artesanais ou queijeiro artesanal é
aquele que preserva o procedimento das boas préticas agropecudrias no manuseio
leiteiro, da cultura regional na elaboragfio de queijos, empregando técnicas tradicionais
e observando protocolo da elaboragdo especifica para cada variedade de produto
fabricado.

§ 2° Néo se consideram queijos artesanais, os de fabricagdo em linha
industrial, com produgdio superior a 50 (cinquenta) quilos/dia, sendo proibida, para
todos os efeitos, a utilizag@o na rotulagem os termos “artesanal” ou “tradicional”, exceto
no sistema de cooperativa.

Art. 2° Sdo requisitos para o reconhecimento do produtor e/ou
fornecedor de leite cru para a elaboragfo de queijo artesanal:

I — implantar o Programa de Boas Préticas Agropecuérias na produgio
leiteira, conforme diretrizes do Ministério da Agricultura, Pecuaria ¢ Abastecimento
(MAPA) e da Secretaria Estadual de Desenvolvimento da Agropecuaria e da Pesca;



IT — participar de Programa de Controle de Mastite com a realizagdo de
exames para detecgdo de mastite clinica e subclinica, incluindo andlise periddica do
leite da propriedade em laboratdrio, conforme estabelecido em regulamento;

III — controlar € monitorar a potabilidade da dgua utilizada nas atividades
relacionadas; €

IV — programar o controle e a identificagdo dos lotes de fabricagdo dos
produtos.

Art. 3° Sdo requisitos para o reconhecimento de queijaria ou micro
queijaria produtora de queijo artesanal:

I — implantar Programa de Boas Praticas de Fabricac¢do e Produgéo, a fim
de garantir a qualidade sanitaria e a conformidade dos produtos alimenticios com os
regulamentos técnicos;

II — controlar e monitorar a potabilidade da agua utilizada nos processos
de elaboragdo do queijo artesanal;

I1I — possuir estrutura fisica para todas as etapas de produgéo e realizar os
mesmos controles sanitarios de um entreposto para se assegurar a qualidade e a
inocuidade dos produtos; e

IV — programar a rastreabilidade de processos e produtos.

Art. 4° E considerado responsével pela produgio, identidade, qualidade e
seguranga sanitaria do queijo artesanal:

I — o produtor rural de leite cru e/ou queijeiro devidamente registrado;
II - o profissional indicado por associag@o ou cooperativa;
III — o profissional reconhecido pelo conselho de classe.

Art. 5° A queijaria ou micro queijaria fara uso do leite cru, proveniente
de propriedade ou posse rural, permitida funcionar na prépria propriedade do produtor
ou noutra localidade, observadas as seguintes diretrizes, quanto a fabricagéo do queijo
artesanal maturado:

I — permitida a fabricagfio do queijo artesanal maturado, pelo tempo
necessario indicado pela pesquisa cientifica para o alcance desta condi¢do, visando a
garantia da qualidade e inocuidade dos produtos.

II — a maturagdo deve ser realizada & temperatura e a4 umidade relativa do
ambiente.

Pardgrafo unico. O produtor rural deverd apresentar a Secretaria de
Desenvolvimento da Agropecudria e da Pesca pesquisas técnico-cientificas que atestam
a eficacia da maturagdo por periodo inferior a 60 (sessenta) dias, sem prejuizo da
qualidade e inocuidade dos produtos.

Art. 6° O leite cru e o queijo artesanal serfio autorizados a produgio,
fabricagdo e comercializagfio, por meio de Certificagdo de Registro ou Titulo de
Relacionamento, emitido pelos 6rgdos de inspe¢do estadual ou municipal local,
observando o disposto nesta Lei.



Paragrafo unico. A obtengéo da Certificacdo de Registro ou Titulo de
Relacionamento no Sistema de Inspe¢do Federal (SIF) supre a necessidade de obtengdo
dos atos autorizativos a que se refere o caput deste artigo.

Art. 7° A obtengdo da Certificagdo de Registro ou Titulo de
Relacionamento estd condicionada & homologag¢do do cadastro no 6rgdo responsavel,
condicionada a sua supervisdo regular pelo 6rgdo de controle sanitario do Estado.

§ 1° O cadastro devera ser requerido pelo produtor responsével, mediante
preenchimento de formuldrio especifico, dirigido & Secretaria Estadual de
Desenvolvimento da Agropecuéria e da Pesca, individualmente, por meio de associagdo
ou cooperativa, em que se comprometera em manter a qualidade e o controle sanitario
do ambiente de produgdo do queijo artesanal.

§ 2° Para fins do processo de obtengdo da Certificagdo de Registro ou
Titulo de Relacionamento nos orgdos de controle de defesa sanitaria, admite-se a
apresentagdo do produtor de leite cru, de laudo técnico de 6rgdo publico ou da planta
baixa das instalacdes fisicas do estabelecimento onde ¢ produzido o queijo artesanal.

Art. 8° A Secretaria de Desenvolvimento da Agropecuaria ¢ da Pesca
podera firmar Termo de Compromisso Provisorio, a ser celebrado com o produtor rural
ou responsével pela queijaria, com prazo de validade inferior a 01 (um) ano, podendo, a
qualquer tempo, ser suspensa ou cassada a habilitagdo proviséria por decisdo
fundamentada do 6rgdo de controle ou de defesa sanitiria competente, nos termos da
legisla¢do vigente.

Paragrafo unico. A habilitagdo de que trata o caput deste artigo sera
rotulada com o selo de Servigo de Inspegéo de Gestdo Artesanal, denominado pela sigla
(SIGA), e em casos especificos, podera ser acompanhada da reconhecida caracterizagéo
da regifio produtiva, obedecidos os termos do § 2° do art. 9°.

Art. 9° A rotulagem do queijo artesanal devera atender a legislagédo
pertinente, especialmente, o Codigo de Defesa do Consumidor e os regulamentos dos
orgdos de inspec¢do sanitdria, devendo ser obrigatoriamente, utilizadas na sua
autenticagdo o selo de inspegdo do 6rgdo publico e as designagdes: “Queijo artesanal ou
tradicional”; trazer a informag&o nutricional, o nimero de inscri¢do no cadastro nacional
de pessoa juridica (CNPJ), o numero de identificag@o de registro empresarial (NIRE),
data de fabrica¢do, prazo de validade, o endereco e o nome do municipio ou da
microrregido de origem.

§ 1° O queijo artesanal maturado, poderd ser comercializado sem
embalagem, desde que esteja estampado na pega, o selo de inspegdo e um dos dados de
autentica¢@o mencionados no caput deste artigo, por um dos seguintes meios:

I — impresséo em baixo relevo;
IT — carimbo com tinta indcua a saude;
III — outro meio de identificagdo estabelecido em regulamento.

§ 2° Apenas queijaria ou micro queijaria com certificagdo de produgdo
local em &rea demarcada esta autorizada a estampar o nome da respectiva area ou regido
na peca ou na embalagem, homologada por meio de portaria expedida pela Secretaria de
Desenvolvimento da Agropecuaria e da Pesca.

Art. 10 A inspegéo e a fiscalizagdo da produgdo do queijo artesanal serdo
realizadas, periodicamente, pelos orgdos publicos de controle de defesa sanitaria,



constatada a inexisténcia de informag¢des na embalagem do produto, na forma de que
trata o artigo anterior, bem como o disposto no § 2° do art. 1°, a mercadoria serd
apreendida e lavrada o auto de infragdo, ficando sujeitos seus infratores as penalidades
conforme disposto nesta Lei e na legislacdo vigente.

Paragrafo tnico. A autoridade fiscalizadora podera aplicar a medida
suspensiva da comercializagdo e produgdo do queijo artesanal, ou fechamento do
estabelecimento, desde que constatado o descumprimento do protocolo da legislagdo
pertinente, cabendo da decisdo, recurso no prazo de 15 (quinze) dias a contar da data da
lavratura do auto de infragéo, devendo ser dirigido a autoridade competente.

Art. 11 A infragéo as normas estabelecidas nesta Lei acarretara, isolada
ou cumulativamente, multas e san¢des administrativas previstas na legisla¢do aplicavel
a espécie, sem prejuizo das responsabilidades civil e penal cabiveis, da seguinte forma:

I — adverténcia por escrito, na primeira autuagdo, pela autoridade
competente;

II — multa de R$ 312,33 (trezentos e doze reais e trinta e trés centavos),
por infragdo, sendo em dobro no caso de reincidéncia, reajustada, anualmente, com base
na variagio do Indice Geral de Preco do Mercado (IGP-M/FGV) ou por indice que vier
a substitui-lo;

III — apreensédo e destruig@o dos produtos inadequados;

IV — cancelamento do cadastro do produtor quando o dano for
considerado irreparavel.

Paragrafo unico. Os recursos oriundos da arrecadagfo das multas serdo
recolhidos ao Tesouro do Estado, constituindo-se em receita orgamentaria da Secretaria
de Estado do Desenvolvimento da Agropecuaria e da Pesca, que serd aplicada em
proveito das sangdes e aparelhamento do Servigo de Inspegéo Estadual.

Art. 12. Os orgdos de Assisténcia Técnica Rural do Estado podero,
conjuntamente com os Poderes Executivo Federal, Estadual e Municipal, sociedade
civil (Cooperativas, Sindicatos Rurais, entre outros) e érgdos de controle sanitario,
estabelecer cursos, palestras, eventos regionais, rotinas, adequagles, qualificagéo,
politicas de apoio financeiro e/ou estrutural, organiza¢do de rede de distribuigdo e
comercializag@o e campanhas de promog&o do queijo artesanal.

Art. 13. O Poder Executivo estabelecera regra de transi¢do para
adequagéo dos pedidos de habilitagdio dos estabelecimentos as regras de que trata esta
Lei, podendo ser regulamentada por meio de portaria ou decreto governamental.

Art. 14, Esta Lei entra em vigor na data de sua publicago.

Pago da Assembleia Legislativa do Estado da Paraiba, “Casa de Epiticio
Pessoa”, Jodo Pessoa, dezembro de

G ASIO MAIA
Presidente
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Oficio n° 996/2017/ALPB/GP
Jodo Pessoa, 14 de dezembro de 2017.

Ao Excelentissimo Senhor
RICARDO VIEIRA COUTINHO
Governador do Estado da Paraiba
Palacio da Redengédo

Nesta

Assunto: Autégrafo n® 811/2017 - Projeto de Lei n° 1.464/2017
Senhor Governador,

Participo a Vossa Exceléncia o Autégrafo n® 811/2017 referente ao
Projeto de Lei n° 1.464/2017, do Deputado Estadual Guilherme Almeida, que “Dispde
sobre a produgdo e a comercializagdo do queijo artesanal e derivados do leite no Estado
da Paraiba e adota medidas correlatas”.

Atenciosamente,

Coeo

Deputado GERVASIO MAIA
Presidente da Assembleia Legislativa da Paraiba

Assembleia Legislativa da Paraiba — Praga Jodo Pessoa, s/ n°, Centro — Jodo Pessoa / PB
CEP 58013-900 — Tel.: (83) 3214-1226 — E-mail: presidencia@al.pb.leg.br
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AUTOGRAFO N° 811/2017
PROJETO DE LEI N° 1.464/2017
AUTORIA: DEPUTADO GUILHERME ALMEIDA

Dispde sobre a produgio e a
comercializagio do queijo artesanal e
derivados do leite no Estado da Paraiba e
adota medidas correlatas.

A ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DECRETA:

CAPITULO1
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° Esta lei regulamenta a produgfio e a comercializagdo do queijo
artesanal e derivados do leite, no territério do Estado da Paraiba.

§ 1° Para os efeitos de cumprimento desta lei, considera-se:

I - queijo artesanal e derivados do leite, o produto elaborado com leite
pasteurizado ou nfo, termizado ou cru, por métodos tradicionais, com vinculagdo e
valorizag#io territorial, conforme protocolo especifico para cada variedade, empregando-
se boas praticas agropecudrias de fabricagfo e comercializag3o;

Il — queijaria ou estabelecimento de pequeno porte, com drea util
construida ndo superior a 250m? (duzentos e cinquenta metros quadrado), localizado em
propriedade rural ou urbana, destinado & produgdo de queijo artesanal, com a
infraestrutura e equipamentos necessarios para a producdio, estabelecido em
regulamento préprio e fiscalizado pelos ¢rgdos de controle de defesa sanitaria do
Estado; e

III — produtor de leite, de queijos artesanais ou queijeiro artesanal ¢
aquele que preserva o procedimento das boas praticas agropecudrias no manuseio
leiteiro, da cultura regional na elaboragdio de queijos, empregando técnicas tradicionais
e observando protocolo da elaboragdo especifica para cada variedade de produto
fabricado.

§ 2° Nos casos em que o responsavel da queijaria ou estabelecimento de
pequeno porte atender aos requisitos de agricultor familiar ou empreendedor familiar
rural, a assisténcia técnica e extensdo rural seré gratuita, observada a legislagéo vigente.
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Art. 2° O Estado através do orgdo competente de inspe¢do deverd
reconhecer como artesanais outro tipo de queijos, com base no protocolo de processo de
produg¢do, como também, podera identificar variedades de queijos artesanais e outros
produtos derivados do leite.

Art. 3° A comercializagdo do leite, do queijo artesanal e seus derivados,
¢ exigivel instalagdes e equipamentos adequados, constitui¢do legal de firma, registro
nos Servigos de Inspec¢do Sanitdria, podendo ser Federal (SIF), Estadual (SIE), ou
Municipal (SIM), quando o Municipio tiver legislagdo especifica para produtos de
origem animal, conforme disciplinada nesta lei.

Paragrafo unico. A obtencdo de registro de que trata este caput, nos
servigos de Inspe¢do Sanitaria Federal — SIF, supre a necessidade de obtengo dos
demais atos autorizativos a que se refere este artigo.

CAPITULO I
DA PRODUCAO ARTESANAL

SECAO I
DO PROCESSO DE FABRICACAO

Art. 4° E considerado produto artesanal, qualquer produto comestivel de
origem animal, elaborado em pequena escala que mantenha caracteristicas tradicionais,
culturais ou regionais.

§ 1° Sdo identificados e documentados para prote¢do do patrimdnio
historico e cultural e identificagdo geografica produzidos nas microrregides do Estado,
os seguintes produtos artesanais:

I — Queijo de Coalho;
IT — Queijo de Manteiga;
III — Manteiga da terra ou manteiga de garrafa ou do sertéo.

§ 2° Os produtos a que se refere o § 1° deste artigo, compreende os
seguintes processos de fabricagéo:

I — Queijo de coalho:
a) filtragéo;
b) pasteurizagéo lenta;
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¢) adi¢do de fermento natural e coalho;

d) coagulagéo;

e) corte da coalhada;

f) mexedura;

g) dessoragem,;

h) enformagem;

i) prensagem manual,

}) salga seca;

1) maturagio;

m) embalagem e estocagem em temperatura entre 10 e 12°C.

IT - Queijo de manteiga:
a) filtragdo;
b) adigd@o de fermento natural ou coalho;
¢) coagulacio;
d) dessoragem;
e) lavagem;
f) fusdo;
g) adigdo de manteiga da terra ou de garrafa e sal enformagem;
h) resfriamento;
i) embalagem e estocagem refrigerada até 10°C.

III — Manteiga da terra ou garrafa da terra ou do sertdo:
a) aquecimento do creme de leite;
b) adi¢do de sal;
c) filtragem;
d) resfriamento;
€) envase.

§ 3° No processo de fabricagdo do queijo de coalho e de manteiga
artesanal, a produgfo serd iniciada em um periodo ndo superior a 2 (duas) horas apds o
comego da ordenha, admitido o resfriamento por até 24 (vinte e quatro) horas, e serdo
utilizadas culturas naturais.

§ 4° Cada tipo ou variedade de queijo ou derivados do leite, deve
apresentar o padrdo do processo de fabricagdo, atendido o regulamento técnico
especifico, podendo ser reconhecida a tradi¢do ou regiio de produgdo, com
identificagdio a ser registrada pelo 6rgio competente.
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§ 5° A produgdo em escala do queijo artesanal e derivados do leite, ficara
limitada a 200 kg/dia, sendo vedada a utiliza¢do na rotulagem do produto, os termos
“artesanal” ou “tradicional”, quando a produgdo ultrapassar este limite, exceto no
sistema de cooperativa, restrita a produgfo até 3 vezes o limite individual estipulado.

SECAO II
DOS REQUISITOS

Art. 5° Sdo requisitos para o reconhecimento do produtor do leite,
queijos e seus derivados:

I — implantar o Programa de Boas Praticas Agropecudrias na produgéo
leiteira, conforme diretrizes do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
(MAPA) e da Secretaria Estadual de Desenvolvimento da Agropecudria e da Pesca;

IT — participar de Programa de Controle de Mastite com a realizagdo de
exames para detecg@o de mastite clinica e subclinica, incluindo andlise periodica do
leite da propriedade em laboratorio, conforme estabelecido em regulamento;

III - controlar e monitorar a potabilidade da 4dgua utilizada nas atividades
relacionadas; €

IV - programar o controle ¢ a identificagdo dos lotes de fabricagdo dos
produtos.

Art. 6° Sdo requisitos para o reconhecimento de queijaria ou
estabelecimento de pequeno porte:

[ — implantar Programa de Boas Praticas de Fabricagdo e Produgdo, a
fim de garantir a qualidade sanitéria e a conformidade dos produtos alimenticios com os
regulamentos técnicos, v

II — controlar e monitorar a potabilidade da agua utilizada nos processos
de elaboragédo do queijo artesanal;

III — possuir estrutura fisica para todas as etapas de produgdo e realizem
os mesmos controles sanitarios de um entreposto para se assegurar a qualidade e a
inocuidade dos pr:.dutos; e

IV — programar a rastreabilidade de processos e produtos.

CAPITULO 11
DAS QUEILJARIAS

SECAO I
DAS INSTALACOES
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Art. 7° A queijaria ou estabelecimento de pequeno porte deve dispor dos
seguintes ambientes para produgdo:

I — area para recepgdo e armazenagem do leite;
II — area de fabricagdo;

III - 4rea de embalagem ou expedigéo; e

IV — area de maturagdo, se necessario.

Paragrafo tunico. Admite-se que as queijarias ou estabelecimento de
pequeno porte comercializem, exclusivamente, o seu produto diretamente ao
consumidor, desde que possuam estrutura fisica para todas as etapas de produgéo e
realizem os mesmo controles sanitarios de um entreposto para se assegurar a qualidade
¢ a inocuidade dos produtos.

Art. 8° As instalagdes da queijaria devem atender o disposto no art. 6° e
aos seguintes requisitos:

I — localizar-se distante de fontes produtoras de mau cheiro e de
contaminagdo, tais como curral, pocilga, galinheiro, lixeiras, matadouros, curtumes,
esgotos e semelhantes, no minimo 50 (cinquenta) metros, de preferéncia no centro do
terreno, devidamente cercado, afastado dos limites das vias publicas;

II — ser construida de alvenaria ou outro material aprovado pelo
NIPOA/PB, com area pequena ndo superior a 250 m?, porém compativel com o volume
méaximo da produgdo a ser processada, devendo possuir fluxograma operacional
racionalizado, de modo a facilitar o trabalho de recebimento, obtencéio e depésito de
matéria-prima e ingredientes, elaboragfo, acondicionamento, recondicionamento e
armazenagem dos produtos artesanais;

III — forros ou lajes, portas, janelas, equipamentos ¢ utensilios
constituidos de material resistente e de facil limpeza;

IV — piso antiderrapante, impermedavel, ligeiramente inclinado para
facilitar o escoamento das aguas residuais e permitir facil limpeza e higienizagdo em
direcdo ao ralo coletor;

V — pé-direito com altura suficiente permitindo boas condig¢des de
ventilagdo, sendo permitida a utilizagdo de ambiente climatizado;

VI - instalagGes elétricas embutidas ou externas e, neste caso, revestidas
por tubulagdes isolantes e fixadas a paredes e tetos;
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VII - paredes da area de processamento revestidas com material lavavel
de cores claras para a realizagdo das operagdes, sendo permitidas cores escuras no
ambiente de maturagéo.

Art. 9° Para fins do disposto nesta lei e a critério da autoridade sanitéaria
competente, poderd ser considerado responsavel pela queijaria:

I - o produtor rural de leite cru e/ou queijeiro devidamente registrado;
IT- o profissional indicado por associagdo ou cooperativa;
III — o profissional reconhecido pelo conselho de classe.

Paragrafo unico. Quando se tratar de assentamento familiar ou
agrupamento de produtores locais, a critério do 6rgéo de controle sanitirio competente,
podera admitir o compartilhamento da queijaria para o processamento de leite
produzido em outras propriedades, desde que o responsivel se comprometa pela
qualidade do leite processado, do queijo artesanal e derivados do leite produzido.

SECAO II
DA MATURACAO

Art. 10. A producdo de queijos elaborados a partir do leite cru, fica
restrita a queijaria situada em regifio de indicagdo geografica registrada ou
tradicionalmente reconhecida e em propriedade certificada como livre de tuberculose e
brucelose, de acordo com o disposto no Programa Nacional de Controle e Erradicagio
da brucelose e tuberculose animal (PNCEBT), ou controladas para brucelose e
tuberculose pelo (rgdo estadual de defesa sanitaria animal, no prazo de até 3 (trés) anos
a partir da publicagdo desta lei, sem prejuizo das demais obrigagdes disposta na
legislagdon especifica.

Art. 11. E permitida que os queijos artesanais tradicionalmente
elaborados a partir de leite cru sejam maturados por um periodo inferior a 60 (sessenta)
dias, quando estudos técnicos-cientificos comprovarem que a redugdo do periodo de
maturag¢io ndo compromete a qualidade e a inocuidade do produto.

§ 1° A defini¢dio de novo periodo de maturagdo dos queijos artesanais
sera realizada apds avaliagdo dos estudos pelo 6rgdo estadual e/ou municipal de
inspe¢do industrial e sanitdria reconhecidos pelo Sistema Brasileiro de Inspecio de
Produtos de Origem Animal — SISBI/POA.
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§ 2° Para efeito de comércio internacional deverdo ser atendidos os
requisitos sanitarios especificos do pais importador.

Art. 12. E permitida a realizagiio do processo de maturagdo do queijo em
ambiente climatizado € ou em temperatura ambiente.

§ 1° Podera a critério da autoridade sanitaria competente ser permitida a
utilizag¢@o de utensilios de madeira durante o processo de fabricag¢do e maturag¢do, desde
que estejam em boas condigdes de uso e permitam limpeza adequada.

§ 2° As queijarias ou estabelecimentos de pequeno porte, com produgéo
inferior a 200 kg/dia e que realiza a matura¢do em temperatura ambiente ou cave, fica
permitido a realizagdo do processo de maturagdo € embalagem no mesmo ambiente de
produgdo, dispensada de possuirem local de estocagem e almoxarifado, desde que
obedegam a fluxo de producdo que nfo propicie contaminagdo cruzada e que possuam
locais adequados para o armazenamento de insumos diarios.

§ 3° O queijo artesanal maturado, podera ser comercializado sem
embalagem, desde que esteja estampado na pega, o selo de inspe¢do e um dos dados de
autenticacdo mencionados no caput deste artigo, por um dos seguintes meios:

I — impressdo em baixo relevo;
II -- carimbo com tinta indcua a saude;
III — outro meio de identificag¢do estabelecido em regulamento.

CAPITULO IV
DOS INSUMOS

SECAO I
DO LEITE

Art. 13. A propriedade rural que fornece o leite ou que estd situada a
queijaria devera dispor de curral de espera e sala de ordenha obedecendo as normas de
construgdo, higiene e bem-estar animal.

§ 1° A sala de ordenha deve atender as seguintes exigéncias:

I — sistema de aquecimento de agua quando utilizar tubula¢des para
transferéncia de lcite para adequada higieniza¢@o dessas tubulages;
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II — pontos de 4gua em quantidade suficiente para a manutengdo das
condi¢des de higiene, durante e apds a ordenha; '

III — piso impermeével, revestido de cimento aspero ou outro material
apropriado, com declive suficiente de modo a permitir facil escoamento das aguas e de
residuos orgénicos;

IV — pé-direito adequado a execugdio dos trabalhos e cobertura do
material apropriado que permita a protecio adequada das operagdes.

Art. 14. O leite deve ser produzido em condig¢des higiénicas, abrangendo
o manejo do rebanho e os procedimentos de ordenha, filtragéo e transporte do leite até a
queijaria.

[ - o leite refrigerado utilizado para uso da fabricagdo do queijo artesanal
devera ser armazenado em equipamento adequado constituido de material atoxico por
um periodo maximo de 14 (quatorze) horas apds a ordenha, permitida o
acondicionamento do leite em vasilhames de material atéxico e quando se tratar de
poucos volumes em geladeira ou freezer, e observar os seguintes procedimentos:

a) quando se tratar de leite fresco a produgdo do queijo deverd ser
iniciada até 2 (duas) horas apo6s o inicio da ordenha; '

b) quando se tratar de leite refrigerado deverd o mesmo atingir a
temperatura de inferior a 7°C (graus) em um periodo néo superior a 3 (trés) horas apds o
inicio da ordenha.

Il — quanto ao leite ordenhado seja pasteurizado ou ndo, termizado ou
cru, deve ser submetido a filtragdo antes de qualquer operagdo para a fabricagéo de
queijos artesanais e derivados do leite.

Paragrafo tinico. E proibido o uso do leite proveniente de fémeas que
estejam no ultimo més de gestagdo ou na fase colostral ou que estejam sendo
submetidas a tratamento com produtos de uso veterinario ou fitoterdpico de combate a
doengas, atentando-se também para o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante
ou médico veterinario.

SECAO II
DA AGUA

Art. 15. A 4gua utilizada na queijaria e na ordenha deve ser potavel,
canalizada, tratada por sistema de filtrag8o e coloragdo e em volume compativel com a
demanda do processamento e das exigéncias sanitarias, devendo observar os seguintes

procedimentos:
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I - ser acondicionada em caixa d’4gua tampada, construida com material
adequado;

IT - quanto as nascentes deverdo ser protegidas do acesso de animais e
livres de contaminagdo por dgua de enxurrada e ouros agentes;

I1I — quanto a utilizada na produgao dos queijos artesanais serd submetida
a analise microbioldgica, semestralmente e fisico-quimica, anualmente, de acordo com
0s parametros vigentes; |

IV — a higienizagdo de caixas d’agua, cisternas e similares, devem ser
realizadas a cada 6 (seis) meses ou, sempre que necessario.

CAPITULO V
DO REGISTRO

Ari. 16. Para produgdo do leite, queijos artesanais e derivados do leite, a
queijaria ou estabelecimento de pequeno porte, deverdo ter registro, emitido pelo
Servigo de Inspegdo de Produtos de Origem Animal do Estado ou Municipio, mediante
formalizag8o dos seguintes documentos:

I - requerimento, conforme modelo padrdo;

II — copia do cadastro de pessoa juridica — CNPJ ou cadastro de Pessoa
Fisica — CPF e da Inscri¢do Estadual - IE ou Inscri¢do Estadual de Produtor Rural;

III — copia do contrato social registrado na junta comercial, quando de
registro de pessoa juridica;

IV — copia de registro de propriedade e/ou do contrato de arrendamento
ou equivalente;

V — alvara de licenga e funcionamento da Prefeitura Municipal;

VI — exame de brucelose e tuberculose atualizado de todos animais
criados na propriedade;

VII — laudo de analise microbioldgica da agua;

VIII - licenciamento ambiental;

IX - planta baixa, compreendendo localizagio da sala de ordenha e
queijaria com equipamentos, pontos de dgua, e rede de esgoto, que podera ser elaborado
por profissionais habilitados de 6rgdos governamentais ou privados; e

X — formulario simplificado ou layout dos rotulos para registro dos
queijos contendo as informagdes necessdrias, conforme modelos padrdes, que podera
ser elaborado por profissionais habilitados de 6rgos governamentais ou privados.
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§ 1° O registro a que se refere o caput deste artigo devera ser requerido
no servi¢o de inspe¢do municipal, estadual ou federal, individualmente ou por meio de
associa¢do ou cooperativa, mediante preenchimento de formulario especifico em que o
requerente assume a responsabilidade pela qualidade do queijo produzido ou do produto
comercializado, com prazo de 1 (um) ano de validade.

§ 2° Podera ser exigida do requerente ou representante legal a assinatura
do termo de compromisso, nos casos de necessidade de adequagfo sanitaria da queijaria,
no prazo certo, fornecido pelo 6rgdo de controle sanitario do Estado ou Servigo de
Inspe¢do Municipal, com vistas ao cumprimento das exigéncias desta lei e de seus
regulamentos.

§ 3° A emissdo do registro por 6rgdo municipal, estd condicionada a
comercializagdo intramunicipal e a constatagfo da efetividade do servigo de inspegdo
em auditoria prévia requerida pelo Municipio, bem como, a sua supervisdo regular pelo
6rgdo de controle sanitario estadual competente.

SECAO1
DA EMBALAGEM

Art. 17. Para os fins de comercializagdo intermunicipal e/cu interestadual
do queijo artesanal e derivados do leite, a Secretaria de Desenvolvimento da
Agropecuaria e da Pesca, podera instituir o selo de Servigo de Inspegdo de Gestédo
Artesanal, denominado pela sigla - SIGA, para a implementag&o do livre comércio entre
os estados federados visando atender as suas peculiaridades, obrigatoriamente, devera
ser precedido do termo de adesfio comercial firmado por meio de consércio publico,
entre as autoridades representativas, podendo ser acompanhada da reconhecida
caracterizagio da regifio produtiva, obedecido o protocolo suplementar disposto nesta
lei e na legislago brasileira vigente.

Parigrafo tnico. A queijaria ou estabelecimento de pequeno porte com
certificacdo de produgdo local em area demarcada estd autorizado a estampar o nome da
respectiva area ou regidio na pega ou embalagem, homologada e reconhecida por meio
de portaria emitida pelo 6rgdo competente do Estado.

Art. 18. O queijo artesanal poderd ser comercializado com ou sem
embalagem, conforme a caracteristica do produto, permitida sua rastreabilidade.

§ 1° quando for utilizada embalagem, devera ser de material aprovado
para uso em alimentos, com finalidade de protegé-lo de agentes externos, de alteragdes
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¢ de contaminagdes, assim como de adulteragdes, contendo informagdes obrigatdrias
para o consumidor.

§ 2° quando ndo for utilizada embalagem, devera ser comercializado em
estabelecimentos que promovam a estocagem adequada do produto protegendo-o de
possiveis contaminagdes externas.

Art. 19. Os queijos artesanais ¢ derivado do leite, deverdio constar na
embalagem, o nome da sua tipificagdo ou variedade, 0 numero do registro, o nome do
Municipio de oiigem, e as datas de fabricagdo e validade, conforme legislagfio
especifica.

Parigrafo unico. Os queijos artesanais e derivados do leite, produzidos
em tachos de inox, ferro ou aluminio, bem como utilizem agua soro, fermento desde que
atendam as outras especificidades de produgdo, deverfio ser identificados na prépria
peca como “Queijo tipo (coalho, manteiga etc.)".

Art. 20. O o6rgdo de controle sanitario no qual esteja registrada a
queijaria disponibilizara instru¢des detalhadas para a confec¢do do rétulo para queijos
artesanais e derivados do leite embalados e a impressdo em baixo relevo.

SECAO II
DO TRANSPORTE

Art. 21. O transporte do leite, dos queijos artesanais e derivados do leite,
se fara em veiculo com carroceria fechada sem a presenga de nenhum outro produto em
caixa o deposito iechado, livrando-os do contato com fatores contaminantes, garantindo
a sua qualidade e sabor.

§ 1° Sera permitida a utilizagfo de caixas isotérmicas higienizaveis, para
produtos que necessitem de refrigeracdo, que deverdo ser transportados com gelo
reciclavel e higienizavel.

§ 2° Os veiculos de carroceria isotérmica deverdo possuir revestimento
interno de material ndo oxidavel, impermedvel e de facil higienizagdo e, quando
necessario, dotados de unidade de refrigeragéo.

CAPITULO VI
DA FISCALIZACAO
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Art. 22. A inspegdo e fiscalizagdo industrial e sanitdria da produgdo dos
queijos artesanais e derivados do leite serdo realizadas periodicamente pelo 6rgio de
controle sanitdrio, visando a assegurar o cumprimento das exigéncias desta lei e dos
demais dispositivos legais aplicaveis.

Art. 23. As agdes de fiscalizagdo na queijaria ou estabelecimento de
pequeno porte, deverdio ter natureza, prioritariamente, orientadora de acordo com a
legislagdo sanitéria, possuindo linguagem acessivel ao produtor do queijo artesanal ou
responsavel pela unidade de produggo.

§ 1° O auto de infragdo poderd ser lavrado na segunda visita, apds
orientagdo da fiscalizag@o, exceto quando o ato importe em a¢do ou omissfo dolosa,
resisténcia ou embarago a fiscalizagdo ou houver reincidéncia.

§ 2° A orientac@o a que se refere o caput deste artigo, dar-se-a por meio
de notificagdo ao produtor ou responsavel pela produgio e comercializagio.

CAPITULO VI
DAS PENALIDADES

Ari. 24. A infra¢do as normas estabelecidas nesta lei acarretarfo, isolada
ou cumulativamente, multas e sangdes administrativas previstas na legislagdo aplicavel
a espécie, sem prejuizo das responsabilidades civil e penal cabiveis, da seguinte forma:

I — adverténcia por escrito, na primeira atuagdo, pela autoridade
competente;

II - multa de R$ 312,33 (trezentos e doze reais, trinta e trés centavos), por
infra¢do, sendo em dobro no caso de reincidéncia, reajustada, anualmente, com base na
variagdo do Indice Geral de Prego do Mercado (IGP-M/FGV) ou por indice que vier a
substitui-lo.

III — Nos casos em que os infratores ndo se enquadrem em
estabelecimento de pequeno porte ou pequenas agroindustrias, a multa podera ter seu
valor multiplicado em até 100 (cem) vezes, observando-se neste caso o principio da
razoabilidade e a proporcionalidade existente entre o tipo de infragdo e o volume de
produgéo;

IV — apreensdo das matérias primas, dos produtos, dos subprodutos e dos
derivados do leite, adulterados ou que ndo apresentarem condigdes higi€nico-sanitarias
adequadas ao consumo e destrui¢@o dos produtos inadequados;
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V - cancelamento do cadastro do produtor quando o dano for
considerado irreparavel.

Paragrafo unico. Os recursos oriundos da arrecadacgdo das multas serfio
recolhidos ao tesouro do Estado, constituindo-se em receita orcamentaria da Secretaria
de Estado do Desenvolvimento da Agropecuaria e da Pesca, que sera aplicada em
proveito das agdes e aparelhamento do Servigo de Inspegdo Estadual.

Art. 25. A unidade de produgdo do leite, do queijo artesanal e derivados
do leite, seus produtores responderdo juridicamente pelas consequéncias a satde
publica, caso se comprove omissdo ou negligéncia no que se refere as normas dos
padrdes higiénico-sanitarios, fisico-quimicos e microbioldgicos, a adig¢do indevida de
produtos quimicos e bioldgicos e ao uso indevido de praticas de beneficiamento,
embalagens, conservagfo, transporte e comercializagio.

CAPITULO VIII
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 26. Para o desenvolvimento da produgdo e comercializagdo dos
queijos artesanais e derivados do leite, o Estado ou Municipio, diretamente ou por meio
de convénios, consércio publico e outros instrumentos congéneres, implementara e
adotard, observados o planejamento e a proviséo estabelecida no plano plurianual, na lei
de diretrizes orgamentérias e na lei orgamentaria anual, mecanismos que promovam:

I — adequag@o sanitdria e melhoria do rebanho caprino, ovino, bubalino e
bovino;

I — pesquisa e desenvolvimento tecnoldgico, voltados para o
aprimoramento dos processos de produgéo e comercializagdo;

III — estimulo as praticas associativistas e cooperativistas no dmbito da
produgdo e comercializagéo;

IV - campanhas informativas voltadas para o consumidor.

Art. 27. Os orgdos de assisténcia técnica agropecuario poderdo,
conjuntamente com os demais poderes da Unido, os representantes da sociedade civil,
cooperativas, sindicatos rurais, empresas publicas e privadas e dentre outros, estabelecer
cursos, palestras, eventos regionais, rotinas, adequagdes, qualificagdo, politicas de apoio
financeiro e/ou estrutural, organizagiio de rede de distribuigdo e comercializagdo e
campanhas de promog¢do do queijo artesanal.
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Art. 28. O Estado desenvolvera iniciativas com a finalidade de
sensibilizar as comunidades locais, governos e autoridades para as riquezas do
patrimonio cultural alimentar do Estado e as razdes da necessidade de preservagio.

Art. 29. Poder Executivo poderd estabelecer regras de transi¢do para
adequagdo a esta lei, podendo ser regulamentada por meio de portaria ou decreto
governamental.

Art. 30. Esta Lei entra em vigor na data de sua publicag3o.

Pago da Assembleia Legislativa do Estado da Paraiba, “Casa de Epitacio
Pessoa”, Jodo Pessoa, 12 de dezembro de 2017.

G ASIO MAIA
Presidente
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