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Dispbe sobre o Marco Referencial da
Gastronomia como Cultura no ambito do Estado
da Paraiba e da outras providéncias.

A ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DO ESTADO DA PARAIBA DECRETA:

Art. 1° Fica estabelecido, no &mbito do Estado da Paraiba, o marco referencial da
gastronomia como cultura, com a finalidade de dar visibilidade e fortalecer os modos de
vida e as praticas alimentares das populagdes tradicionais, os saberes, enraizados no
cotidiano; as atividades produtivas, comerciais, culturais, educacionais e artisticas, que
decorrem da relagdo com a comida, a sociedade e o territério.

Art. 2° Para fins desta Lei, considera-se gastronomia como:

I - cultura material e imaterial, reconhecida como patrimonio de grupos familiares,
imigrantes, migrantes, povos e comunidades tradicionais, como o0s indigenas, 0s
quilombolas, as comunidades de matriz africana;

Il - uma das diversas formas de aprendizado social de transmissdo cultura - dos
saberes, dos sabores, dos cheiros, da historia, da memoria e do afeto; aproximando o local
de producdo com o local de consumo; quem produz alimentos de quem prepara e consome
fortalecendo, assim, a identidade cultural de uma populacéo;

Il - arte expressada na criacdo de receitas, combinacdo de ingredientes e
apresentacdo dos alimentos, como também fonte de inspiracdo para as demais artes, tais
como a literatura, a pintura, a masica, a poesia, 0 cinema, a fotografia e a danca;

IV - compromisso com a saude, a nutricdo, o uso dos recursos naturais e as praticas
agricolas, com respeito aos profissionais envolvidos no trabalho do campo a mesa,
tomando-se concreta e acessivel com a pratica culinaria e o compartilhamento da refeicéo.

Art. 3° Para fins desta Lei considera-se:

| - Profissional da Gastronomia: individuo ou grupo cuja atividade esteja
diretamente ligada a producdo de alimentos, a culinéria, as bebidas, aos servigos da area
de restauracdo e hotelaria, aos materiais usados para o preparo da alimentagéo e, em geral,
todos os aspectos culturais a ela associados, entre outros que atendam diretamente aos
segmentos, assim definidos:



a) agricultores familiares e urbanos e pescadores artesanais; cozinheiros e
auxiliares, chefe de cozinha e confeitaria;

b) churrasqueiro, pizzaiolo, sushiman (especializado em cozinha japonesa),
confeiteiro, padeiro com seus ajudantes e auxiliares;

c) garde manger (saladeiro), salgadeiro, lancheiro, doceira, boleira, quituteira,
supervisor de mise en place (organizacdo dos ingredientes para o preparo de receitas),
supervisor de banquetes;

d) sommellier (profissional responsavel pelo servico de bebidas), endlogo,
bartender, mestre cervejeiro, barista, cachaceiro, mestre queijeiro, laticinista, salsicheiro,
chocolateiro, azeitdlogo, steward (auxiliar de servigos gerais na cozinha), cambuzeiro;

e) copeiro, chefe de bar, chefe de fila, cumim, garcom e estoquista;

f) comercializadores de alimentos em trailers, vans, carrinhos e veiculos similares;

g) coordenador de alimentos e bebidas, coordenador e supervisor de restaurante,
gerente e supervisor de alimentos e bebidas, gastrbnomo, nutricionista e técnicos em
nutricéo.

Il - Profissional indiretamente ligado a Gastronomia: individuo ou grupo cuja
atividade tem como finalidade dar visibilidade, divulgar e produzir conhecimentos sobre
alimentacdo e cultura, assim como profissionais da comunicacdo; docentes,
pesquisadores, divulgadores cientificos e escritores, gestores de projetos gastronémicos
e produtores de eventos gastrondmicos.

Paragrafo Gnico. E de responsabilidade dos agentes envolvidos com as questdes
relativas & gastronomia preservar a biodiversidade do territorio, por meio do incentivo a
agricultura local, a incorporacdo da diversidade alimentar nas praticas culinarias, na
pesquisa, na criagdo, na comercializagdo; dando visibilidade nos processos de
comunicacdo e difusdo das multiplas identidades regionais do Estado da Paraiba.

Art. 4° S3o diretrizes do Marco Referencial da Gastronomia como Cultura:

| - a identificacdo e valorizacdo das culturas tradicionais e das identidades
regionais do Estado da Paraiba;

Il - incentivo a criacdo e a implementacdo de programas de difusao, valorizacédo e
preservacao das préaticas, modo de preparo e consumo, saberes e fazeres culinarios;

I11 - 0 estimulo a consolidacdo e a ampliacdo da agricultura familiar rural e urbana,
do turismo local e regional, da producéo e fabricacéo artesanal e da producéo e divulgagéo
de conhecimentos relacionados a diversidade cultural paraibana;

IV - estimulo a criacdo e ao fortalecimento de cursos técnicos profissionalizantes
na &rea de alimentos e bebidas;

V - incentivo a criacdo, a manutencdo e a consolidacdo de mercados e feiras
municipais tradicionais e populares, no ambito da cultura;

VI - promogéo, divulgagéo e ampliagéo dos festejos tradicionais, rotas turisticas,
rurais e urbanas, museus, espagos culturais dedicados as tradi¢des culinarias; escolas de
culinaria; cozinhas comunitarias e ambientes propicios para manutencao e transmissao de
saberes e técnicas ligados a identidade cultural;

VII - incentivo a educacdo alimentar e nutricional, a promoc¢édo da alimentacao
adequada e saudavel e a garantia da seguranca alimentar e nutricional em diferentes
espacos coletivos, comunitarios e de sociabilidade;

VIII - fomentar projetos educativos, artisticos e culturais por meio de agéncias de
fomento de pesquisas e da economia criativa, solidaria e colaborativa;

IX - promocao de pactos com os varios atores educacionais, culturais e sociais no
processo da educacdo para o patriménio cultural;



X - articulacdo das politicas publicas em que a dimenséo cultural é incluida, como
forma de fortalecé-las;

X1 - fomentar o levantamento e a declaragéo de IndicacBes Geogréficas dentro do
universo de bens materiais e imateriais, inclusive servi¢os, que sejam tradicionais,
regionais e peculiares, reconhecidos como tal pela pratica local, responsavel, leal e
constante dos produtores ou prestadores de servicos organizados em entidade
representativa.

Art. 5° Fica instituido o selo "Gastronomia € Cultura” destinado a projetos e
iniciativas de promocéo das culturas locais e regionais que fazem parte da gastronomia
no Estado da Paraiba, elaborados por organizagdes publicas, privadas e da sociedade civil
organizada, grupos de pesquisa e coletivos.

Paragrafo unico. A selecdo dos projetos e iniciativas prevista no caput desse
artigo serd realizada pelo Executivo Estadual.

Art. 6° Esta Lei define o minimo de especifica¢fes e funcionalidades, de forma
que o Poder Executivo regulamentara a presente Lei no que couber e estabelecera os
critérios para sua implementagdo e cumprimento.

Art. 7° Esta Lei entra em vigor na data de sua publicag&o.

Pago da Assembleia Legislativa do Estado da Paraiba, “Casa de Epitacio Pessoa”,
Jodo Pessoa, 22 de setembro de 2021.




